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Raclette mit Naturgrillstein/Keramikgrillflache

Raclette with natural grill stone/ceramic grill surface

Raclette avec barbecue en pierre naturelle/surface de gril en céramique
Raclette met natuurgrillsteen/keramisch grillopperviak

Raclette con piedra natural para grilll/superficie de parrilla de ceramica
Raclette con pietra naturale per barbecue/superficie di cottura in ceramica
Raclette med grill af natursten/keramisk grilloverflade

Raclette med naturlig grillsten/keramisk grillyta

Raclette luonninkivea/keraamisella grillipinnalla

Raclette com pedra para grelhar natural/superficie para grethar em cerdmica
Raclette z powierzchnia grillowa z naturalnego kamienia / ceramiki
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Raclette mit Naturgrillstein/Keramikgrillfliche

Liebe Kundin, lieber Kunde,

die Gebrauchsanweisung sorgféltig vor der Benutzung
des Gerates durchlesen und fiir den weiteren Gebrauch
aufbewahren. Das Gerat darf nur von Personen benutzt
werden, die mit den Sicherheitsanweisungen vertraut sind.

Anschluss

- Das Gerét nur an eine vorschriftsmaBig installierte
Schutzkontaktsteckdose anschlieRen.

- Die Netzspannung muss der auf dem Typenschild des
Gerates angegebenen Spannung entsprechen.

- Das Gerét entspricht den Richtlinien, die fiir die CE-
Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

Grillplatte mit Keramikbeschichtung

Grill-Naturstein

Anschlussleitung mit Netzstecker

Temperaturregler mit ,Push’-Funktion zum Einschalten
und LED-Kontrollleuchte

Pfannchen (8 Stiick)

Parkebene fiir Pfannchen

Spatel (8 Stiick)

Typenschild (unter dem Gerat)

N
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Sicherheitshinweise

- Um Gefahrdungen zu vermeiden
und um Sicherheitsbestimmungen
einzuhalten, dirfen Reparaturen am
Geréat und an der Anschlussleitung
nur durch unseren Kundendienst
durchgefiihrt werden. Daher im
Reparaturfall unseren Kundendienst
telefonisch oder per Mail kontaktieren
(siehe separate Garantieerklarung).

+ Vor jeder Reinigung den Netzstecker
ziehen und das Gerat abkuhlen
lassen.

* Das Gerat darf aus Griinden der
elektrischen Sicherheit nicht mit
Flussigkeiten behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.

- Die Grillplatte, Spatel und Pfannchen
mit etwas heilem Wasser und
Spiilmittel oder in der Splilmaschine

reinigen. Den Girillstein nur unter
flieRendem Wasser reinigen. Details
zur Reinigung bitte dem Abschnitt
,Reinigung und Pflege’ entnehmen.

+ Das Gerat ist nicht dazu bestimmt,

mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.

+ Das Gerat ist dazu bestimmt, im

Haushalt und ahnlichen Anwendungen

verwendet zu werden, wie z.B.

- in Kiichen fir Mitarbeiter in
Laden, Buros und ahnlichen
Arbeitsumgebungen,

- in landwirtschaftlichen Betrieben,

- von Kunden in Hotels, Motels
und weiteren typischen
Wohnumgebungen,

- in Friihstlckspensionen.

+ Das Gerat kann von Kindern ab

8 Jahren sowie von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezliglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden
haben.

+ Kinder durfen nicht mit dem Gerat

spielen.

+ Reinigung und Benutzer-Wartung

dirfen nicht durch Kinder durchgeftihrt
werden, es sei denn sie sind 8 Jahre
und alter und werden beaufsichtigt.

+ Kinder jlnger als 8 Jahre sind vom

Geréat und der Anschlussleitung
fernzuhalten.



Kinder von Verpackungsmaterial fernhalten. Es besteht
u.a. Erstickungsgefahr!

- Vor der Inbetriebnahme das komplette Gerat inkl.
Anschlussleitung und eventueller Zubehdrteile auf
Mangel und Beschadigungen tiberpriifen, die die
Funktionssicherheit des Gerates beeintrachtigen
konnten. Falls das Gerat z.B. zu Boden gefallen ist oder
an der Anschlussleitung gezogen wurde, kdnnen von
aulen nicht erkennbare Schéden vorliegen. In diesen
Féllen das Gerét nicht in Betrieb nehmen.

Die Gehauseoberflachen, die Grillplatte, der Grillstein
und die Pfannchen sind bei und nach dem Betrieb heif.
Verbrennungsgefahr!

Das Gerat wahrend des Betriebs niemals
unbeaufsichtigt lassen.

Das Gerét ausreichend abkiihlen lassen, bevor die
Grillplatte/der Grillstein abgenommen, das Geréat
gereinigt oder zur Aufbewahrung weggestellt wird.

Die Anschlussleitung darf nicht mit heien Geréateteilen
in Beriihrung kommen.

Bei fetthaltigem Grillgut ist Spritzerbildung
unvermeidlich. Daher das Gerat auf eine
warmebestandige, spritzunempfindliche, stabile und
ebene Unterlage stellen.

Das Gerét nicht direkt an eine Wand oder Ecke stellen
und leicht entflammbare Gegenstande aus der Nahe
entfernen.

Das Gerét nicht auf heiRen Oberflachen (z.B.
Herdplatten 0.4.) oder in der Nahe von offenen
Gasflammen abstellen.

Das Gerét nicht im Freien benutzen oder aufbewahren.
Die Grillplatte und den Girillstein vor jeder
Inbetriebnahme auf das Gerét iber den Heizkorper
legen.

Den Netzstecker ziehen

- nach jedem Gebrauch,

- bei Storungen wahrend des Betriebes,

- vor jeder Reinigung.

Den Netzstecker nicht an der Anschlussleitung aus der
Steckdose ziehen; sondern den Netzstecker anfassen.
Nur das beigefiigte Original-Zubehdr verwenden!

Wird das Gerat falsch bedient, oder zweckentfremdet
verwendet, kann keine Haftung fiir evtl. auftretende
Schaden ibernommen werden.

Verwendungsbereich

Das Gerét ist ein elektrischer Raclettegrill, der sich zum
fettarmen Grillen von Fleisch, Fisch oder Gemiise und zum
Uberbacken von Kése eignet.

Jede andere, in der Gebrauchsanweisung nicht genannte
Verwendung gilt als nicht bestimmungsgema® und kann zu
schweren Verletzungen oder Schaden am Gerat fiihren.
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Vor der ersten Inbetriebnahme

- Verpackungsreste und Einlagen vollstdndig entfernen.

+ Vor der ersten Benutzung die Grillplatte, den Grillstein

und die Pfannchen mit einem feuchten Tuch abwischen.
Das Gerat mit Stein und Platte und Pfannchen

(ohne Spatel) ca. 10 Min. ohne Girill- und Raclettegut
aufheizen, damit der Eigengeruch des Geréates
abklingen kann (leichte Rauchentwicklung méglich).
Daher fiir ausreichende Liiftung durch getffnete Fenster
oder Balkonttiren sorgen.

Das Gerat abkiihlen lassen.

Dann das Geréat wie unter ,Reinigung und Pflege’
beschrieben reinigen.

Grlllsteln

Vor der Inbetriebnahme den Grillstein mit der glatten
Seite nach oben neben die Grillplatte auf das Gerat
legen. Dabei beachten, dass der Grillstein rundherum
innerhalb des Geraterahmens liegt. Den kalten Stein
nicht auf das vorgeheizte Gerat legen.

- Auf dem Stein kénnen je nach Geschmack Gemiise,

Fleisch- oder Fischscheiben gegrillt werden.

Der Grillstein ist ein Naturprodukt. Kleine Risse, die
durch die natirliche Ausdehnung entstehen kdnnen,
sowie eine dunklere Farbe, die durch den Gebrauch
entstehen kann, wirken sich nicht auf die Benutzung des
Steins aus.

Keine gefrorenen Speisen oder essighaltige
Lebensmittel wie Essiggurken, Senf, usw. auf den Stein
legen.

Grlllplatte

Vor der Inbetriebnahme die Grillplatte mit der gerippten
Seite nach oben auf das Gerét neben den Grillstein
legen. Dabei beachten, dass die Crillplatte rundherum
innerhalb des Geraterahmens liegt.

Die Grillplatte vor dem Gebrauch leicht eindlen.

Pfannchen und Spatel

Unbenutzte Pfannchen kénnen auf der Parkebene im
unteren Bereich des Geréates abgestellt werden. Die
leeren Pfannchen wéhrend des Betriebs nicht direkt
unterhalb des Heizelements abstellen.

Die Spatel wahrend des Betriebs nur auflerhalb des
Gerates ablegen.

Nach dem Gebrauch kénnen die Spatel auf den Griff
des Pfannchen aufgeklipst werden.

Temperaturregler & Kontrollleuchte

Durch Driicken des Reglers wird das Geréat
eingeschaltet.

Durch Drehen kann die Temperatur zwischen MIN und
MAX eingestellt werden.

Die Kontrollleuchte blinkt nach Einstecken des
Netzsteckers. Nach dem Einschalten leuchtet sie
durchgehend.



Bedlenung
Den Grillstein und die Grillplatte auf das Gerét setzen.
Den Netzstecker in eine Steckdose stecken. Die
Kontrollleuchte blinkt.
Das Gerét durch Driicken des Reglers einschalten
und den Regler auf MAX stellen. Die Kontrollleuchte
leuchtet dauerhaft.
Nach ca. 10 min Aufheizzeit ist das Gerét betriebsbereit.
Bei Benutzung des Grillsteins betragt die Aufheizzeit ca.
25 min.
Bei Bedarf Grillgut auf die Grillplatte oder auf den
Grillstein legen.
Pfannchen mit Raclette-Kése bestiicken und unter
den Heizkdrper in das Gerat stellen, bis der Kése
geschmolzen ist.
Nach Beendigung der Speisenzubereitung das Gerat
ausschalten und den Netzstecker ziehen.

Vorbereiten des Raclette-Kases

Pro Person ca. 200-300 g weichschnittigen Kase in ca. 3-5
mm dicke Scheiben schneiden und diese in die Pfannchen
geben. Besonders geeignet sind z.B. Raclettekése, Tilsiter
und Appenzeller.

Tlpps'
Fur optimalen Grillgenuss das Grillfleisch ca. 30 Minuten
vor dem Grillen aus dem Kihlschrank nehmen und
abgedeckt ruhen lassen.

- Tiefgefrorenes vor dem Grillen auftauen.
Um die Oberflachen der Pfannchen und der Grillplatte
zu schonen, nur die Spatel oder andere Utensilien aus
Holz oder hitzebestandigem Kunststoff verwenden.
Bei groen Grillmengen das angesammelte Girillfett
von Zeit zu Zeit vorsichtig, z.B. mit Kiichenkrepp, zu
entfernen.

Relnlgung und Pflege
Vor der Reinigung den Netzstecker ziehen und das
Gerat abkihlen lassen.
Das Gerét darf aus Griinden der elektrischen Sicherheit
nicht mit Fliissigkeiten behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.
Keine scharfen und scheuernden Reinigungsmittel
verwenden!
Das Geréat mit einem leicht angefeuchteten Tuch
abwischen.
Die Grillplatte abnehmen. Grillplatte, Pfannchen und
Spatel in der Spulmaschine oder mit etwas heilem
Wasser unter Zusatz von Splilmittel abwaschen.
AnschlieBend mit einem Tuch abtrocknen.
Den Grillstein abnehmen und unter flieRendem Wasser
ohne Spiilmittel mit einem Kunststoffschwamm reinigen.
AnschlieBend mit einem Tuch abtrocknen. Den Stein
niemals ins Wasser legen.

Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile oder Zubehdr kdnnen bequem im Internet
auf unserer Website http://www.severin.de unter dem
Unterpunkt ,Service Center / Ersatzteil-Shop* bestellt
werden.

Entsorgung
Geréte, die mit diesem Symbol gekennzeichnet
E\/ sind, miissen getrennt vom Hausmdill entsorgt
werden. Diese Gerate enthalten wertvolle
Rohstoffe, die wiederverwertet werden kénnen. Eine
ordnungsgemalie Entsorgung schiitzt die Umwelt und die
Gesundheit Ihrer Mitmenschen. Ihre Gemeindeverwaltung

bzw. Ihr Fachhandler gibt Auskunft Uber die
ordnungsgemafe Entsorgung.
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Raclette with natural grill stone/ceramic grill
surface

Dear Customer,

Before using the appliance, please read the following
instructions carefully and keep this manual for future
reference. The appliance must only be used by persons
familiar with these instructions.

Connectlon to the mains supply

The appliance should only be connected to an earthed
socket installed in accordance with the regulations.

- Make sure that the supply voltage corresponds with the

voltage marked on the rating label.

- This product complies with all binding CE labelling

directives.

Familiarisation

o=
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Ceramic-coated grill plate

Natural grill stone

Power cord with plug

Temperature controller with “push” function for
switching on and LED indicator light
Mini-pans (8 pcs)

Parking level for mini-pans

Spatulas (8 pcs)

Type plate (under the appliance)

Important safety instructions

* In order to avoid hazards, repairs

to this electrical appliance or its
power cord must be carried out by
our customer service. If repairs are
needed, please contact our customer
service department by telephone

or email (see separate warranty
declaration).

- Before cleaning the appliance,

ensure it is disconnected from the
power supply and has cooled down
completely.

+ To avoid the risk of electric shock, do

not clean the appliance with liquids or
immerse it.

+ Clean the grill plate, spatulas and

mini-pans with lukewarm water and
detergent or in the dishwasher. The
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grill stone should only be cleaned
under running water. For more
information on cleaning, please refer
to the “Cleaning and Care” section.

- The appliance is not intended to be

operated by means of an external
timer or separate remote-control
system.

+ This appliance is intended for

domestic or similar applications, such

as

- in staff kitchens in shops, offices and
other similar working environments,

- in agricultural working environments,

- by customers in hotels, motels etc.
and similar accommodation,

- in bed-and breakfast type
environments.

- This appliance may be used by

children (at least 8 years of age) and
by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or
lacking experience and knowledge,
provided they have been given
supervision or instruction concerning
the use of the appliance and fully
understand all dangers and safety
precautions involved.

+ Children must not be permitted to play

with the appliance.

+ Children must not be permitted to

carry out any cleaning or maintenance
work on the appliance unless they

are supervised and at least 8 years of
age.

- The appliance and its power cord must

be kept well away from children under
8 at all times.



Caution: Keep children away from any packaging
materials— these are a potential source of danger, e.g. of
suffocation.

Every time the appliance is used, the main body
including the power cord as well as any attachment fitted
should be checked thoroughly for any defects. Should
the appliance, for instance, have been dropped onto

a hard surface, or if excessive force has been used to
pull the power cord, it must no longer be used: even
invisible damage may have adverse effects on the
operational safety of the appliance.

The exterior surfaces, grill plate, grill stone and mini-
pans get hot during cooking and remain so some time
after. Risk of burns!

Do not leave the appliance unattended while in use.
Always allow the appliance sufficient time to cool down
before removing the grill plate/grill stone and before
cleaning or storing the appliance.

Do not allow the power cord to touch any hot part of the
appliance.

During operation, the appliance must be placed on a
heat-resistant, stable and level surface, impervious to
splashes and stains. When cooking food with a high fat
or moisture content, splashes are not always avoidable.
Do not position the grill next to a wall or corner, and
ensure that no inflammable materials are stored near it.
Do not position the appliance on or near hot surfaces,
open flames or inflammable vapours.

The appliance must not be used or stored outdoors.
Make sure to place the grill plate and grill stone on the
appliance over the heating element before each use.
Always remove the plug from the wall socket

- after use,

- in case of any malfunction, and

- before cleaning the appliance.

When removing the plug from the wall socket, never pull
on the power cord; always grip the plug itself.

Only use the original accessories supplied with the
appliance!

No responsibility will be accepted if damage results from
improper use, or if these instructions are not complied
with.

Applications

This appliance is an electric raclette grill, suitable for low-fat
grilling of meat, fish and vegetables and for cheese ‘au
gratin’.

Any use other than that described in these instructions
must be considered improper and may lead to personal
injury or material damage.

Before first use
Remove any packing materials completely.
Wipe the grill plate, grill stone and mini-pans with a
damp cloth before using the appliance for the first time.
Leave the appliance with the stone, plate and mini-
pans (without spatula) in place to heat up for about 10
minutes without food to allow any unpleasant odour to
dissipate (you may notice slight smoke coming from
the appliance). Ensure adequate ventilation by opening
windows or balcony doors.
Leave the appliance to cool down.
Clean the appliance afterwards as described in Cleaning
and care.

GrlII stone
Before you start up the appliance, place the grill stone
on the appliance next to the grill plate with the smooth
side facing upwards. Make sure that the grill stone is
completely within the appliance frame. Never place the
cold stone on the preheated appliance.
The stone can be used for cooking vegetables, sliced
meat or fish etc. as required.
This stone is entirely natural material. Small cracks
resulting from natural expansion and contraction during
heating and cooling, as well as a change to a darker
colour are normal and have no detrimental effects.
Do not place any frozen food or items containing vinegar
(such as pickled gherkins or mustard) on the stone.

Gr|II plate
Before using the appliance, place the grill plate on
the appliance next to the grill stone with the ribbed
side facing upwards. Make sure that the grill plate is
completely within the appliance frame.
Lightly oil the grill plate before use.

M|n| -pans and spatulas
Unused mini-pans can be placed on the parking level
at the bottom of the appliance. Do not place the empty
mini-pans directly underneath the heating element
during cooking.
Keep the spatulas outside the appliance during cooking.
The spatulas can be stored on the mini-pan handle after
use.

Temperature controller and indicator light
Press the temperature controller to switch on the
appliance.
Turn the temperature controller to set the temperature
between MIN and MAX.
After plugging in the power plug, the indicator light
starts to flash. After switching on the appliance, the light
indicator switches to a solid light.



Operatlon
Place the grill stone and grill plate on the appliance.
Insert the power plug into a wall socket. The indicator
light starts to flash.
Switch on the appliance by pressing the temperature
controller and then set the temperature to MAX. The
indicator light switches to a solid light.
Let the appliance preheat for about 10 minutes to reach
the required temperature. However, the grill stone
requires a pre-heating time of around 25 minutes.
Place food on the grill plate or grill stone as required.
Put the raclette cheese into the mini-pans. Place the
mini-pans in the appliance, under the heating element,
and leave them until the cheese has melted.
When you have finished cooking, switch off the
appliance and pull out the power plug.

How to prepare raclette cheese

Use about 200 to 300 grammes of cheese per person. Cut
the cheese into slices of about 3 to 5 mm thickness and
put them into the mini-pans. It is preferable to use original
raclette cheese. Any other fast melting cheese, however, is
also suitable.

Useful tips!
For the ultimate grilling experience, remove the meat
from the fridge about 30 minutes before grilling and
leave to rest covered.
Frozen food should always be properly thawed before
it is cooked.
Only use spatulas or other utensils made of wood or
heat-resistant plastic to avoid damaging the surfaces of
the mini-pans and the grill plate.
When grilling large quantities, we recommend that you
carefully remove the accumulated grill fat from time to
time, e.g. with kitchen paper.

Cleamng and care
Before cleaning the appliance, always make sure that
the plug has been removed from the wall socket and
allow the appliance to cool down.
To avoid the risk of electric shock, do not clean the
appliance with water and do not immerse it in water.
Do not use abrasives or harsh cleaning solutions.
Wipe the outer surfaces of the grill with a clean damp
cloth.
Remove the grill plate. Wash the grill plate, mini-pans
and spatulas in the dishwasher or with lukewarm water
and detergent. Then, wipe dry with a cloth.
Remove the grill stone and clean it under running water
without detergent using a plastic sponge. Then, wipe dry
with a cloth. Do not immerse the stone in water.
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Disposal
Devices marked with this symbol must be
E\/ disposed of separately from your household
waste, as they contain valuable materials which
can be recycled. Proper disposal protects the environment

and human health. Your local authority or retailer can
provide information on the matter.



FR

Raclette avec barbecue en pierre naturelle/
surface de gril en céramique

Chere cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire soigneusement les
instructions suivantes et conserver ce manuel pour future
référence. L'appareil doit étre utilisé exclusivement par des
personnes familiarisées avec les présentes instructions.

Branchement au secteur
Cet appareil doit étre branché sur une prise de courant
avec terre installée selon les normes en vigueur.

- Assurez-vous que la tension d’alimentation correspond
a la tension indiquée sur la plaque signalétique de
I'appareil.

- Ce produit est conforme a toutes les directives relatives
au marquage “CE”.

Familiarisez-vous avec votre appareil

Plaque de cuisson avec revétement en céramique
Barbecue en pierre naturelle

Cordon d’alimentation avec fiche

Régulateur de température avec fonction « push »
pour la mise en marche et le voyant LED

Poélons (8 piéces)

Niveau de rangement pour poélons

Spatules (8 piéces)

Plaque signalétique (partie inférieure de I'appareil)

el
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Importantes consignes de sécurité

+ Afin d'éviter tout risque de blessures,
les réparations de cet appareil
électrique ou de son cordon
d’alimentation doivent étre effectuées
par notre service clientéle. En cas
de besoin de réparations, veuillez
contacter notre Service Clientéle
par téléphone ou courriel (voir la
déclaration de garantie séparée).

- Débranchez toujours la fiche de la
prise murale et laissez refroidir avant
de nettoyer 'appareil.

+ Pour éviter le risque de chocs
électriques, ne pas nettoyer 'appareil
avec du liquide et ne pas le plonger
dans du liquide.

* Nettoyez la plaque de cuisson, les

spatules et les poélons avec un peu
d’eau chaude et du liquide vaisselle
ou au lave-vaisselle. Nettoyez le
barbecue en pierre uniquement avec
de I'eau courante. Pour en savoir plus
sur le nettoyage, consultez la section
« Nettoyage et entretien ».

+ L'appareil n'est pas destiné a étre

utilisé avec un programmateur externe
ou une télécommande indépendante.

- Cet appareil est destiné a étre utilisé

dans des applications domestiques et

analogues telles que :

- des coins cuisines réserveés au
personnel dans des magasins,
bureaux et autres environnements
professionnels ;

- des fermes ;

- [utilisation par les clients des hétels,
motels et autres environnements a
caractére résidentiel ;

- des environnements de type
chambres d’hotes.

- Cet appareil peut étre utilisé par des

enfants (a partir de 8 ans) et par des
personnes souffrant de déficiences
physiques, sensorielles ou mentales,
ou manquant d’expérience ou de
connaissances, s'ils ont été formés

a l'utilisation de I'appareil et ont été
supervisés, et s'ils en comprennent les
dangers et les précautions de sécurité
a prendre.

- Les enfants ne sont pas autorisés a

jouer avec l'appareil.

+ Les enfants ne doivent pas étre

autorisés a nettoyer ou entretenir
I'appareil @ moins d'étre supervisés et



d’avoir plus de 8 ans.

L'appareil et son cordon d'alimentation
doivent étre, a tout moment, tenus
hors de portée des enfants de moins

de 8 ans.

Attention : Tenez les enfants a I'écart des emballages,
qui représentent un risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

Avant toute utilisation, vérifiez soigneusement que
I'appareil, son cordon d’alimentation et ses accessoires
ne présentent aucun signe de détérioration qui pourrait
avoir un effet néfaste sur la sécurité de fonctionnement
de I'appareil. Au cas ou I'appareil, par exemple,

serait tombé sur une surface dure, ou si une force
excessive aurait été employée pour tirer sur le cordon
d’alimentation, il ne doit plus étre utilisé.

Les surfaces extérieures du boitier, la plaque de
cuisson, le barbecue en pierre et les poélons deviennent
chaudes pendant I'utilisation et le restent ensuite
pendant quelques temps. Risque de brlures !

Ne jamais faire fonctionner 'appareil sans surveillance.
Laissez toujours suffisamment de temps a I'appareil

de refroidir avant de retirer la plaque de cuisson/le
barbecue en pierre, avant de nettoyer ou de ranger.

Le cordon doit toujours étre tenu a I'écart des surfaces
chaudes de I'appareil.

Placez 'appareil sur une surface stable, plane,
horizontale et résistante & la chaleur et aux
éclaboussures d’eau ou de graisse.

Prenez soin de ne pas placer 'appareil contre un mur
ou dans un angle, et de le tenir & I'écart de toute matiere
inflammable.

Ne le posez I'appareil sur une surface chaude, comme
une cuisiniére, ou prés d’une flamme.

Ne pas utiliser ou entreposer 'appareil a I'extérieur.
Avant chaque utilisation, positionnez la plaque de
cuisson/le barbecue en pierre sur I'appareil, au-dessus
de la résistance.

Débranchez toujours la fiche de la prise murale

- apres utilisation,

- en cas de fonctionnement défectueux,

- avant de nettoyer I'appareil.

Ne pas débrancher 'appareil en tirant sur le cordon ;
tirez toujours sur la fiche.

Utilisez uniquement les accessoires d’origine fournis !
Nous déclinons toute responsabilité pour les dommages
éventuels subis par cet appareil, résultant d'une
utilisation incorrecte ou du non-respect de ce mode
d’emploi.
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Utilisations

Cet appareil est un appareil a raclette électrique, qui
convient pour la cuisson avec peu de matiére grasse de la
viande, du poisson et Iégumes et du fromage gratiné.
L'usage de tout aliment autre que ceux donnés dans ce
mode d’emploi doit étre considéré comme inadéquat

et peut occasionner des blessures corporelles ou des
dommages matériels.

Avant la premiére mise en marche
Retirez complétement tous les emballages.
Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois, nettoyez
la plaque de cuisson, le barbecue en pierre et les
poélons a I'aide d'un chiffon humide.
Faites chauffer I'appareil avec la plaque, la pierre et les
poélons (sans spatule) pendant environ 10 min a vide,
pour éliminer 'odeur caractéristique d’un gril allumé
pour la premiére fois (légére fumée possible). Assurez
une ventilation suffisante pendant 'opération en ouvrant
les fenétres ou portes-fenétres.
Laissez I'appareil refroidir.
Nettoyez ensuite I'appareil tel indiqué au paragraphe
Entretien et nettoyage.

Plerre de cuisson
Avant la mise en service, placez le barbecue en pierre
avec le coté lisse vers le haut a coté de la plaque de
cuisson sur I'appareil. Veillez a ce que le barbecue en
pierre se trouve tout autour a l'intérieur du cadre de
I'appareil. Ne placez pas la pierre froide sur I'appareil
préchauffé.
La pierre convient a la cuisson de légumes, viandes ou
poissons en tranches etc.
Cette pierre est constituée de matiére naturelle.
L'apparition de trés fines fissures dues a I'expansion et
la contraction pendant la cuisson, ainsi que la coloration
plus marquée de la pierre, sont des phénomenes
normaux sans effets préjudiciables.
Ne placez sur la pierre aucun aliment surgelé ni aliment
contenant du vinaigre (tel que cornichon au vinaigre ou
moutarde).

Plaque de cuisson
Avant la mise en service, placez la plaque de cuisson
avec le coté nervuré vers le haut a coté du barbecue en
pierre. Veillez a ce que la plaque de cuisson se trouve
tout autour a l'intérieur du cadre de I'appareil.
La plaque de cuisson doit étre légérement graissée
avant l'utilisation.



Poeles et spatules
Les poélons inutilisés peuvent étre rangés au niveau
du rangement dans la partie inférieure de I'appareil. Ne
placez pas les poélons vides directement sous I'élément
chauffant pendant le fonctionnement.
Ne posez les spatules qu'a I'extérieur de I'appareil
pendant le fonctionnement.
Apres utilisation, les spatules peuvent étre clipsées sur
la poignée du poélon.

Thermostat et voyant lumineux
En appuyant sur la touche, I'appareil s'allume.
En tournant, la température peut étre réglée entre MIN
et MAX.
Le voyant clignote une fois la fiche secteur branchée.
Une fois I'appareil allumé, il sallume en continu.

Fonctionnement
Placez le barbecue en pierre et la plaque de cuisson sur
I'appareil.
Branchez la fiche sur le secteur. Le voyant clignote.
Allumez I'appareil en appuyant sur le bouton et réglez le
bouton sur MAX. Le voyant s’allume en continu.
Laissez préchauffer I'appareil pendant 10 minutes
environ. L'utilisation de la pierre de cuisson demande
cependant un temps de préchauffage d’environ 25
minutes.
Si nécessaire, placez les aliments sur la plaque de
cuisson ou sur le barbecue en pierre.
Placez le fromage a raclette dans les poélons, puis
laissez les poélons sous la résistance de I'appareil,
jusqu'a la fonte du fromage.
Une fois la cuisson des aliments terminée éteignez
I'appareil et débranchez le.

Préparation du fromage

Nous vous conseillons d'utiliser environ 200 & 300 gr. de
fromage par personne. Coupez le fromage en tranches
d’'une épaisseur de 3 a 5 mm, puis mettez-les dans les
poélons. Utilisez de préférence des fromages de type
raclette ou a pate molle.

Conseils !
Pour un plaisir de grillade optimal, retirez la viande du
réfrigérateur environ 30 minutes avant de la griller et
laissez-la reposer a couvert.
Avant de les griller, faites décongeler les aliments
congelés.
Pour préserver les surfaces des poélons et de la plaque
de cuisson, utilisez uniquement les spatules ou autres
ustensiles en bois ou en plastique résistant a la chaleur.
Pour de grandes quantités de grillades, retirez
soigneusement la graisse accumulée de temps en
temps, par exemple avec un essuie-tout.

Entretlen et nettoyage
Avant tout nettoyage, débranchez d'abord la fiche de la
prise de courant et laissez refroidir I'appareil.
Pour éviter le risque de chocs électriques, ne pas
nettoyer I'appareil avec du liquide et ne pas le plonger
dans du liquide.
Ne pas utiliser de produits d’entretien surpuissants ou
abrasifs.
Essuyez le corps de 'appareil avec un chiffon humide.
Retirez la plaque de cuisson. Lavez la plaque de
cuisson, le poélon et la spatule au lave-vaisselle ou
avec un peu d'eau chaude en ajoutant du liquide
vaisselle. Essuyez-le ensuite soigneusement avec un
chiffon.
Retirez le barbecue en pierre et nettoyez-le sous I'eau
courante sans détergent avec une éponge en plastique.
Essuyez-le ensuite soigneusement avec un chiffon. Ne
pas immerger la pierre dans 'eau.

Mise au rebut

Les appareils qui portent ce symbole doivent étre
E\/ collectés et traités séparément de vos déchets

ménagers, car ils contiennent des matériaux
précieux qui peuvent étre recyclés. En vous débarrassant
correctement de ces appareils, vous contribuez a la
prévention de potentiels effets négatifs sur la santé
humaine et I'environnement. Votre mairie ou le magasin
aupres duquel vous avez acquis I'appareil peuvent vous
donner des informations a ce sujet.
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Raclette met natuurgrillsteen/keramisch
grilloppervlak

Geachte klant,

Voordat het apparaat gebruikt wordt, de volgende
instructies goed doorlezen en deze handleiding bewaren
voor toekomstige raadpleging. Dit apparaat mag alleen
gebruikt worden door personen die bekend zijn met de
gebruiksaanwijzing.

Aansluiting

- Dit apparaat mag alleen worden aangesloten op
een volgens de voorschriften geinstalleerd geaard
stopcontact.

- Zorg ervoor dat de op het typeplaatje aangegeven
spanning overeenkomt met de netspanning.

- Dit product komt overeen met de richtlijnen aangegeven
op het CE-label.

Beschrijving

Grillplaat met keramische coating
Grill-natuursteen

Snoer met stekker

Temperatuurregelaar met ,push-functie voor
inschakelen en LED-indicatielampje
Pannetjes (8 stuks)

Parkeerniveau voor pannetjes

Spatels (8 stuks)

Typeplaatje (onder het apparaat)

o=
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Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

+ Om risico te voorkomen mogen
reparaties aan dit elektrische apparaat
of het net snoer slechts uitgevoerd
worden door onze klantenservice.
Voor reparaties graag via telefoon
of email contact opnemen met onze
afdeling klantenservice (zie aparte
garantieverklaring).

+ Haal altijd de stekker uit het
stopcontact en laat het apparaat
geheel afkoelen voordat men het
schoonmaakt.

+ Om elektrische schokken te
voorkomen dit apparaat nooit
met vioeistoffen schoonmaken of
onderdompelen.
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- Reinig de grillplaat, spatel en

pannetjes met een beetje heet

water en afwasmiddel of reinig in de
vaatwasser. Reinig de grillsteen alleen
onder stromend water. Gedetailleerde
aanwijzingen voor het schoonmaken
vind u in het gedeelte ,Reiniging en
onderhoud.

- Dit apparaat is niet geschikt voor

gebruik met een externe tijdklok of een
apart systeem van afstandsbediening.

- Dit apparaat is bestemd voor

huishoudelijk of gelijkwaardig gebruik,

zoals

- in bedrijfskeukens, in winkels,
kantoren of andere bedrijfsruimtes,

- in agrarische instellingen,

- door klanten in hotels, motels enz. en
gelijkwaardige accommodaties,

- in bed and breakfast gasthuizen.

- Dit apparaat mag door kinderen

gebruikt worden (tenminste 8 jaar oud)
en door personen met verminderde
fysische, zintuiglijke of mentale
bekwaamheden, of gebrek van
ervaring en kennis, wanneer deze
onder begeleiding zijn of instructies
ontvangen hebben over het gebruik
van dit apparaat en de gevaren en
veiligheidsvoorschriften volledig
begrijpen.

- Kinderen mogen niet met het apparaat

spelen.

+ Kinderen mogen in geen geval

dit apparaat schoonmaken of
onderhoudswerkzaamheden uitvoeren
behalve wanneer onder toezicht van
een volwassene en ze tenminste 8



jaar oud zijn.

+ Het apparaat en het snoer moeten

altijd goed weggehouden worden van
kinderen jonger dan 8 jaar.

- Waarschuwing: Houd kinderen weg van

inpakmateriaal, daar deze een bron van gevaar zijn
bijvoorbeeld door verstikking.

- Voordat het apparaat wordt gebruikt moet zowel de

hoofdeenheid inclusief het netsnoer evenals elk hulpstuk
dat wordt aangebracht, eerst zorgvuldig op eventuele
defecten worden gecontroleerd. Indien het apparaat,
bijvoorbeeld, op een hard opperviak is gevallen, of
wanneer men met overdadige kracht aan het netsnoer
getrokken heeft, mag men het niet meer gebruiken: zelfs
onzichtbare beschadiging kan ongewenste effecten
hebben op de gebruiksveiligheid van het apparaat.

De opperviakken van de behuizing, de grillplaat, de
grillsteen en de pannetjes zijn tijdens en na het gebruik
heet. Gevaar voor verbranden!

Laat dit apparaat nooit onbeheerd achter.

Laat het apparaat voldoende afkoelen alvorens de
grillplaat/grillsteen te verwijderen, het apparaat schoon
te maken of op te bergen.

Het snoer moet vrijgehouden worden van hete delen
van het apparaat.

- Tijdens gebruik moet het apparaat altijd op een stabiel,

recht en hittebestendige ondergrond geplaatst zijn

die tevens bestand is tegen spetteren en viekken.
Wanneer men voedsel grilt met een hoog vetgehalte kan
spetteren niet altijd voorkomen worden.

De grill niet bij een muur of in een hoek plaatsen, en
zorg ervoor dat in de buurt ervan geen ontvlambare
materialen worden opgeslagen.

Plaats het apparaat nooit op een hete ondergrond of in
de buurt van open vuur of brandbare gassen.

Gebruik of bewaar het apparaat niet buitenshuis.
Plaats voor elk gebruik de grillplaat en de grillsteen op
het apparaat over het verwarmingselement.

- Verwijder altijd de stekker uit het stopcontact:

- na gebruik,
- wanneer het apparaat niet werkt,
- wanneer men het apparaat schoonmaakt.

- Trek de stekker niet aan het snoer uit het stopcontact,

trek aan de stekker zelf.

Gebruik alleen de meegeleverde originele accessoires!
De fabrikant heeft geen verantwoordelijkheid wanneer
dit apparaat verkeerd gebruikt wordt of wanneer de
veiligheidsinstructies niet gevolgd worden.

Toepassingen

Dit apparaat is een elektrische raclettegrill, geschikt voor
het vetarm grillen van vlees, vis en groenten en voor
gegratineerde kaas.

Elk ander gebruik dan datgene wat in deze instructies
beschreven is, moet als onjuist beschouwd worden en kan
leiden tot persoonlijk letsel of materiéle schade.

Eerste ingebruikname
- Verwijder al het verpakkingsmateriaal.

- Veeg de grillplaat en de pannetjes voor het eerste
gebruik af met een vochtige doek.

- Verwarm het apparaat met steen en plaat en de
pannetjes (zonder spatel) ong. 10 min. zonder grill- of
raclettevoedsel, zodat de eigen geur van het apparaat
kan verdwijnen (lichte rookontwikkeling is mogelijk).
Zorg daarom voor voldoende ventilatie door geopende
ramen of balkondeuren.

Laat het apparaat afkoelen.
Maak het toestel daarna schoon zoals beschreven in het
hoofdstuk Onderhoud en schoonmaken.

Steen
Leg voor ingebruikname de grillsteen met de gladde
kant naar boven naast de grillplaat op het apparaat.
Houd er rekening mee dat de grillsteen zich rondom
binnen het frame van het apparaat bevindt. Plaats de
koude steen niet op het voorverwarmde apparaat.
De steen kan, naar wens, worden gebruikt voor het
koken van groenten, van in schijven gesneden vlees of
vis, efc.
Deze steen is gemaakt van natuurlijk materiaal. Kleine
barsten erin zijn het resultaat van het natuurlijk uitzetten
en krimpen ervan tijdens het verwarmen en afkoelen,
terwijl ook een verandering in een donkerder kleur
normaal is; een en ander heeft echter geen nadelige
effecten.
Plaats geen diepgevroren voedsel of voorwerpen die
azijn bevatten (zoals zure augurken of mosterd) op de
steen.

Grlllplaat
Plaats bij de ingebruikname de grillplaat met de gecoate
kant naar boven op het apparaat naast de grillsteen.
Houd er rekening mee dat de grillplaat zich rondom
binnen het frame van het apparaat bevindt.
De grillplaat voor het gebruik licht insmeren met olie.

Pannetjes en spatels
Ongebruikte pannetjes kunnen op het parkeerniveau
in het onderste gedeelte van het apparaat worden
geplaatst. Plaats de lege pannetjes tijdens het gebruik
niet direct onder het verwarmingselement.
Leg de spatels tijdens het gebruik alleen buiten het
apparaat.
Na gebruik kunnen de spatels op het handvat van het
pannetje worden geklemd.



Temperatuurlnstellmg en indicatielampje
Door op de regelaar te drukken kan het apparaat
worden ingeschakeld.
Door te draaien kan de temperatuur tussen MIN en MAX
ingesteld worden.
Het indicatielampje knippert nadat de stekker in het
stopcontact is gestoken. Na het inschakelen brandt deze
continu.

Gebrmk
Plaats de grillsteen en grillplaat op het apparaat.
Steek de stekker in een stopcontact. Het indicatielampje
knippert.
Schakel het apparaat in door op de regelaar te drukken
en stel de regelaar in op MAX. Het indicatielampje
brandt continu.
Laat het apparaat voor 10 minuten voorverwarmen
totdat de gewenste temperatuur bereikt is. Voor het
gebruik van de grillsteen heeft men een voorverwarm
tijd van ongeveer 25 minuten nodig.
Leg indien nodig het voedsel op de grillplaat of op de
grillsteen.
Plaats de raclette kaas in de mini pannetjes. Plaats
de mini pannetjes in het apparaat, onder het
verwarmingselement, en laat ze daar staan totdat de
kaas gesmolten is.
Schakel het apparaat na het bereiden van voedsel uit en
trek de stekker uit het stopcontact.

Voorbereiden van raclettekaas

Snij per persoon ca. 200-300 gram zachte kaas in plakken
van 3-5 mm. Doe deze plakken in de pannetjes. Het is te
prefereren de originele raclette kaas te gebruiken. Elke
andere snel smeltende kaas is echter ook geschikt.

Tlps'
Haal voor optimaal grillplezier het gegrilde viees
ongeveer 30 minuten voor het grillen uit de koelkast en
laat afgedekt rusten.
Diepvries voedsel moet, voordat het bereid wordt, altijd
op de juiste manier ontdooid worden.
Om de opperviakken van de pannetjes en de grillplaat
te beschermen, gebruikt u alleen de spatels of andere
gebruiksvoorwerpen van hout of hittebestendig plastic.
Bij grote grillhoeveelheden het opgehoopte grillvet van
tijd tot tijd voorzichtig verwijderen, bijvoorbeeld met
keukenpapier.
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Onderhoud en schoonmaken
Haal vdor het schoonmaken altijd de stekker uit het
stopcontact en laat het apparaat afkoelen.
Om elektrische schokken te voorkomen dit apparaat
nooit met vioeistoffen schoonmaken of onderdompelen.
Geen scherpe of schurende reinigingsmiddelen
gebruiken.
Reinig de buitenkant van het apparaat met een vochtige
doek.
Verwijder de grillplaat. Grillplaat, pannetje en spatel
afwassen in de vaatwasser of met wat heet water met
toevoeging van afwasmiddel. Aansluitend met een doek
afdrogen.
Verwijder de grillsteen en reinig onder stromend
water zonder afwasmiddel met een kunststof spons.
Aansluitend met een doek afdrogen. De steen niet in
water onderdompelen.

Afval weggooien
Instrumenten gemerkt met dit symbool moeten
E\/ apart weggegooid worden van het huishoudelijke
afval, daar deze waardevolle materialen bevatten
welke men kan recyclen. Juist wegdoen zal het milieu en

de menselijke gezondheid beschermen. De plaatselijke
autoriteit of handelaar kan daar informatie over geven.
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Raclette con piedra natural para grilll/superficie
de parrilla de ceramica

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea atentamente estas
instrucciones y conserve este manual para cualquier
consulta posterior. El aparato sélo debe ser usado por
personas que se han familiarizado con estas instrucciones.

ConeX|on alared eléctrica
Debe conectar este aparato solamente a una toma de
tierra instalada segun las normas en vigor.

- Asegurese de que la tension de la red coincide con la
tensién indicada en la placa de caracteristicas.

- Este producto cumple con las directivas obligatorias que
acompafian el etiquetado de la CEE.

Descripcion

Placa de parrilla con revestimiento ceramico

Piedra natural para grill

Cable eléctrico con clavija

Regulador de temperatura con funcién «push» para el
encendido y luz indicadora LED

Mini sartenes (8 unidades)

Area para la colocacion de las mini sartenes sin usar
Espétulas (8 unidades)

Placa de caracteristicas (debajo del dispositivo)

Eali el
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Instrucciones importantes de seguridad

- Para evitar cualquier peligro, la
reparacion del aparato eléctrico o
del cable de alimentacion deben ser
realizadas por técnicos cualificados.
Para cualquier reparacion,
pongase en contacto con nuestro
departamento de atencion al cliente
por teléfono o email (véase la
declaracion de garantia en documento
independiente).

* Antes de limpiar el aparato, asegurese
de que esta desenchufado y se haya
enfriado por completo.

- Para evitar el riesgo de una descarga
eléctrica, no limpie el aparato con
sustancias liquidas y no lo sumerja.

+ Limpie la placa de la parrilla, las
espatulas y las mini sartenes con un

poco de agua caliente y jabon o en
el lavavajillas. Limpie la piedra para
grill solo con agua corriente. Para
una informacion mas detallada sobre
la limpieza, consulte el apartado
Limpieza y Cuidado.

- El aparato no debe ser utilizado con

un temporizador externo ni un sistema
de mando a distancia.

- Este aparato ha sido disefiado para

el uso doméstico u otra aplicacion

similar, por ejemplo

- en cocinas de personal, en oficinas y
otros puntos comerciales,

- €N empresas agricolas,

- por los clientes de hoteles,
pensiones, etc. y alojamientos
similares,

- €N casas rurales.

- Este aparato podra ser utilizado

por nifios (mayores de 8 afios) y
personas con reducidas facultades
fisicas, sensoriales o mentales, o

sin experiencia ni conocimiento

del producto, siempre que hayan
recibido la supervision o instrucciones
referentes al uso del aparato y
entiendan por completo el peligro y las
precauciones de seguridad.

+ Los nifios no deben jugar con el

aparato.

* No se debe permitir que los nifios

realicen ningun trabajo de limpieza o
mantenimiento del aparato a menos
que esteén bajo vigilancia y tengan
mas de 8 afios.

- El aparato y su cable eléctrico siempre

se deben mantener fuera del alcance



de nifios menores de 8 afios.
Precaucion: Mantenga a los nifios alejados del
material de embalaje, porque podria ser peligroso,
existe el peligro de asfixia.

Antes de utilizar el aparato, se debe comprobar que
tanto la unidad principal como cualquier accesorio no
estan defectuosos. En caso de que el aparato haya
caido sobre una superficie dura, o se haya tirado en
exceso del cable de alimentacion, no se deberé utilizar
de nuevo: incluso los desperfectos no visibles pueden
tener efectos adversos sobre la seguridad en el uso del
aparato.

Las superficies de la carcasa, la placa de parrilla, la
piedra para grill y las mini sartenes estan muy calientes
durante y después del funcionamiento. jRiesgo de
quemaduras!

No deje el aparato sin vigilar durante su funcionamiento.
Deje enfiar el aparato el tiempo suficiente antes de
limpiarlo, guardarlo o retirar la placa de la parrilla/la
piedra para grill.

Se debe mantener el cable suficientemente alejado de
las partes calientes del aparato.

Durante el funcionamiento, se debe colocar el aparato
sobre una superficie estable, llana y termorresistente, a
prueba de salpicaduras y manchas. Cuando se cocinan
alimentos con un contenido alto de grasa o humedad,
no siempre se pueden evitar las salpicaduras.

No coloque el grill junto a una pared ni esquina, y
compruebe que no se guarda ningin material inflamable
junto al grill.

No coloque el aparato sobre o cerca de superficies
calientes tales como resistencias eléctricas, ni préximo
a una salida de gas u otras fuentes de calor.

No utilice ni aimacene el aparato al aire libre.

Coloque la placa de la parrilla y la piedra para grill sobre
el aparato encima de la resistencia siempre antes de
ponerlo en funcionamiento.

Desenchufe siempre el aparato

- después del uso,

- si hay una averia, y

- antes de limpiarlo.

Para desenchufar, no tire nunca del cable; coja la
clavija.

jUtilice solo los accesorios originales incluidos!

No se acepta responsabilidad en caso de averias
debido al uso incorrecto del aparato o si estas
instrucciones no han sido observadas debidamente.

Aplicaciones

Este aparato es un grill raclette eléctrico, que permite asar
sin grasa carne, pescado y verduras y gratinar queso.
Cualquier otra utilizacién distinta a las indicadas en estas
instrucciones debe ser considerada inapropiada y puede
provocar lesiones personales o dafios materiales.
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Antes del primer uso

Retire por completo todo el material de embalaje.
Antes del primer uso, limpie la placa de la parrilla.

la piedra para grill y las mini sartenes con un pafio
humedo.

Antes de utilizarlo por primera vez, caliente el aparato
con la placa de la parrilla, la piedra para grill y las mini
sartenes (sin espatulas) unos 10 minutos, sin colocar
alimentos en la raclette ni en la plancha, para que se
reduzca el olor propio del aparato (es posible que se
produzca un poco de humo). Al hacerlo, procure que
haya ventilacion suficiente abriendo las ventanas o
puertas de las terrazas.

Deje enfriar el aparato.

Después limpie el aparato conforme a las instrucciones
de la seccién Limpieza y mantenimiento.

Pledra
Antes de ponerlo en funcionamiento, coloque la piedra
para grill con el lado liso hacia arriba junto a la placa
de la parrilla sobre el aparato. Preste atencién a que
la piedra para grill se encuentre dentro del marco del
aparato. No coloque la piedra fria sobre el aparato
precalentado.
La piedra se puede utilizar para cocinar verduras, filetes
de carne o pescado, efc. segiin sea necesario.
Esta piedra esta hecha de material natural. Las
pequefias grietas producidas por la expansién y
contraccion durante el calentamiento y enfriamiento,
asi como un oscurecimiento, son normales y no tienen
ningun efecto adverso.
No coloque ningun alimento congelado ni alimentos
que contengan vinagre (como pepinillos en vinagre o
mostaza) sobre la piedra.

Placa de la parrilla
Antes de la puesta en marcha, coloque la placa de la
parrilla sobre el aparato con el lado acanalado hacia
arriba, junto a la piedra para grill. Preste atencion a que
la placa de la parrilla se encuentre dentro del marco del
aparato.
Unte un poco de aceite en la placa de la parrilla antes
de utilizarla.

M|n| sartenes y espatulas
Las mini sartenes no utilizadas se pueden colocar en
el &rea para la colocacién de las mini sartenes sin usar
en la parte inferior del aparato. No cologue las sartenes
vacias directamente debajo de la resistencia mientras
esté en funcionamiento.
Durante el funcionamiento, coloque las espatulas solo
fuera del aparato.
Después de utilizarlas, las espatulas se pueden sujetar
al mango de la mini sartén.



Termostato variable y luz indicadora

El aparato se conecta pulsando el regulador.

La temperatura puede ajustarse entre MIN y MAX
girandolo.

La luz indicadora parpadea al conectar el enchufe. Una
vez conectado, se queda iluminada fija.

Funclonamlento

- Coloque la piedra para grill y la placa de la parrilla en
el aparato.

Enchufe la clavija en una toma apropiada. La luz
indicadora parpadea.

Encienda el dispositivo pulsando el regulador y
coldquelo en MAX. La luz indicadora se iluminara fija.
Permita que el aparato se precaliente durante 10
minutos hasta alcanzar la temperatura deseada. No
obstante, la piedra-grill debera precalentarse durante 25
minutos aproximadamente.

Cuando sea necesario, coloque los alimentos sobre la
plancha o sobre la piedra para grill.

Coloque el queso de raclette en las minisartenes.
Coloque las minisartenes en el aparato, bajo el
elemento térmico, y espere hasta que el queso se
derrita.

Una vez preparados los alimentos, desconecte el
aparato y desenchufelo.

lepleza y mantenimiento
Antes de limpiar el aparato, asegurese siempre de que
esta desenchufado y se ha enfriado por completo.
Para evitar el riesgo de una descarga eléctrica, no
limpie el aparato con sustancias liquidas y no lo
sumerja.
No use detergentes abrasivos.
Limpie la carcasa con un pafio hiimedo.
Retire la placa de la parrilla. Lave la placa de la parrilla,
las mini sartenes y las espatulas en el lavavajillas o con
un poco de agua caliente con jabon. A continuacién,
séquela con un pafio.
Retire la piedra para grill y limpiela con agua corriente
sin jabon,con una esponja de plastico. A continuacion,
séquela con un pafio. No sumerja la piedra en agua.

Eliminacion

Los dispositivos en los que figura este simbolo
E\/ deben ser eliminados por separado de la basura

doméstica, porque contienen componentes
valiosos que pueden ser reciclados. La eliminacion
correcta ayuda a proteger el medio ambiente y la salud de
las personas. Consulte a las autoridades municipales o el
establecimiento de venta donde podran facilitarle la
informacion relevante. Los aparatos eléctricos que ya no
son utilizables se pueden entregar gratuitamente en el
establecimiento de venta.

Modo de preparacion del queso en raclette

Utilice unos 200-300 gr. de queso por persona. Prepare el
queso en lonchas de unos 3-5 mm de grosor y coldquelas
en las minisartenes. Es preferible utilizar un queso
apropiado para fundir.

|Consejos'

Para disfrutar al maximo de la barbacoa, saque la carne
de la nevera unos 30 minutos antes de asarla y déjela
reposar cubierta.

Los alimentos congelados deben descongelarse
previamente para su coccion posterior.

Para proteger las superficies de las mini sartenes y la
plancha, utilice solo las espatulas u otros utensilios de
madera o plastico resistente al calor.

En el caso de grandes cantidades de productos a la
parrilla, retire con cuidado la grasa acumulada de vez
en cuando, por ejemplo, con papel de cocina.



Raclette con pietra naturale per barbecue/
superficie di cottura in ceramica

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi raccomandiamo di
leggere attentamente le seguenti istruzioni e di conservarle
per farvi riferimento anche in futuro. L'apparecchio deve
essere utilizzato solo da persone che hanno preso
familiarita con le seguenti istruzioni.

Collegamento alla rete

- L'apparecchio deve essere collegato esclusivamente
a una presa di corrente con messa a terra, installata a
norma di legge.

- Assicuratevi che la tensione di alimentazione
corrisponda alla tensione indicata sulla targhetta
portadati.

- Questo prodotto & conforme alle direttive vincolanti per
I'etichettatura CE.

Descrizione dell’apparecchio

Piastra per barbecue con rivestimento in ceramica
Barbecue in pietra naturale

Cavo di alimentazione con spina

Manopola di regolazione della temperatura con
funzione “push” per 'accensione e spia LED
Padelline (8 pezzi)

Ripiano per le padelline

Spatole (8 pezzi)

Targhetta di identificazione (sotto I'apparecchio)

PN~
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Importanti norme di sicurezza

+ Per evitare ogni rischio, le riparazioni
a questo apparecchio elettrico o
al cavo di alimentazione devono
essere effettuate dal nostro servizio
di assistenza tecnica. Se si rendono
necessarie operazioni di riparazione,
vi raccomandiamo di mettervi in
contatto con il nostro servizio di
assistenza clienti per telefono o
per email (fare riferimento alla
dichiarazione di garanzia separata).

+ Prima di procedere alla pulizia
dell'apparecchio, assicuratevi di averlo
disinserito dalla rete elettrica e che si
sia raffreddato completamente.

+ Per evitare eventuali rischi di scosse

SEVERIN

elettriche, non pulite I'apparecchio con
liquidi e non immergetelo in sostanze
liquide.

- Lavare la piastra per barbecue, le

spatole e le padelline con un po’ di
acqua calda e del detergente liquido.
Pulire la pietra del barbecue solo sotto
I'acqua corrente. Per informazioni
dettagliate sulla pulizia, vedere la
sezione “Pulizia e cura’.

- L'apparecchio non e previsto per

['utilizzo con un timer esterno o con
un sistema separato di comando a
distanza.

- Questo apparecchio € studiato per

il solo uso domestico o per impieghi

simili, come per esempio

- in cucine per il personale, negozi,
uffici e altri ambienti simili di lavoro,

- in aziende agricole,

- da clienti di alberghi, motel e
sistemazioni simili,

- da clienti di pensioni “bed-and-
breakfast” (letto & colazione).

+ |l presente apparecchio puo essere

usato da bambini (di almeno 8 anni

di eta) e da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, 0
persone senza particolari esperienze
0 conoscenze, purché siano sotto
sorveglianza o siano state date loro
istruzioni sull'uso dell'apparecchio

e comprendano pienamente i rischi

e le precauzioni di sicurezza che
I'apparecchio comporta.

+Ai bambini non deve essere consentito

di giocare con I'apparecchio.

+ Ai bambini non deve essere consentito
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di effettuare operazioni di pulizia 0
di manutenzione sull'apparecchio a
meno che non siano supervisionati
da un adulto e siano comunque pil
grandi di 8 anni di eta.
L'apparecchio e il cavo di
alimentazione devono essere tenuti
sempre fuori della portata di bambini

di eta inferiore agli 8 anni.

Avvertenza: Tutto il materiale di imballaggio deve
essere tenuto fuori della portata dei bambini a causa
del rischio potenziale esistente, per esempio di
soffocamento.

Prima di ogni utilizzo dell’apparecchio, controllate
attentamente che I'apparecchio e gli accessori inseriti
non presentino tracce di deterioramento. Se per
esempio fosse caduto battendo su una superficie

dura, o se & stata usata una forza eccessiva nel tirare

il cavo di alimentazione, I'apparecchio non va piu

usato: danni anche invisibili ad occhio nudo potrebbero
comportare conseguenze negative sulla sicurezza nel
funzionamento dell'apparecchio.

Le superfici esterne, la piastra e la pietra per barbecue
¢ le padelline sono calde durante e subito dopo l'uso.
Pericolo di ustioni!

Non lasciate I'apparecchio incustodito durante l'uso.
Lasciare raffreddare adeguatamente 'apparecchio prima
di rimuovere la piastra/la pietra per barbecue, pulire o
conservare I'apparecchio.

Il cavo di alimentazione non deve toccare le parti
dell'apparecchio soggette a riscaldarsi.

Durante il funzionamento, I'apparecchio deve essere
installato su una superficie stabile, piana e resistente al
calore, impermeabile agli spruzzi e antimacchia: non &
sempre possibile evitare schizzi durante la cottura di cibi
ad alto tenore di grasso o di sostanze liquide.

Non mettete il grill vicino a una parete o in un angolo

e assicuratevi che tutt'intorno non ci siano materiali
infiammabili.

Non installate I'apparecchio vicino a superfici calde o

a contatto diretto con fiamme libere o in prossimita di
vapori infiammabili.

Non utilizzare o conservare il dispositivo all'aperto.
Prima di utilizzare la piastra e la pietra per barbecue
sull'apparecchio, poggiarle sopra I'elemento riscaldante.
Disinserite sempre la spina dalla presa

- dopo l'uso,

- in caso di cattivo funzionamento,

- prima di pulire 'apparecchio.

Per disinserire la spina dalla presa di corrente, non tirate
mai il cavo di alimentazione, ma afferrate direttamente la
spina.

Utilizzare solo gli accessori originali in dotazione!
Nessuna responsabilita verra assunta in caso di danni
risultanti da un uso errato o dalla non conformita alle
istruzioni.

Funzionalita

Questo apparecchio € un grill elettrico per raclette, adatto
per grigliare carni magre, pesci e ortaggi e per preparare
formaggi “au gratin”.

Ogni altro utilizzo diverso da quello descritto in questo
manuale e da considerarsi improprio e pud portare a lesioni
personali 0 a danni materiali.

Primo utilizzo

- Prima del primo utilizzo, pulire la piastra e la pietra per
barbecue e le padelline con un panno umido.
Riscaldare I'apparecchio con la pietra, la piastra e le
padelline (senza spatole) per 10 minuti circa alimenti per
disperdere il tipico odore di fabbrica dellapparecchio.
Durante questa operazione & possibile che si formi un
po’ di fumo. Pertanto, garantire un'adeguata ventilazione
tenendo la finestra o le porte del balcone aperte.
Lasciare raffreddare I'apparecchio.
Fate preriscaldare I'apparecchio con la pietra / piastra e
i tegamini per circa 10 minuti senza aggiungere alimenti:
questo accorgimento servira ad eliminare il cattivo
odore tipico emesso da un grill alla sua prima messa in
funzione. E possibile che si diffonda un po’ di fumo. E
bene quindi assicurare una buona aerazione lasciando
aperte porte e finestre.
In seguito pulite 'apparecchio seguendo le istruzioni
indicate nella sezione Manutenzione e pulizia.

Grill in pietra

- Prima della messa in funzione, posizionare
sull'apparecchio la pietra del barbecue con il lato liscio
rivolto verso l'alto accanto alla piastra del barbecue.
Assicurarsi che la pietra per barbecue si trova allinterno
del telaio dell'apparecchio. Non appoggiare la pietra
fredda sull’apparecchio preriscaldato.
La pietra pud essere usata per preparare ortaggi, fettine
di carne, filetti di pesce e altro. .
La pietra & un materiale assolutamente naturale. E
possibile che presenti piccole incrinature causate
dalla normale espansione e contrazione del materiale
durante le fasi di riscaldamento e di raffreddamento o
che acquisti una colorazione pil scura: cio € del tutto
normale e non comporta nessun effetto dannoso.
Non mettete mai sulla pietra alimenti congelati o che
contengono aceto (p. es. cetriolini sottaceto o senape).



Plastra per barbecue
Prima della messa in funzione, posizionare la piastra
con il lato scanalato rivolto verso I'alto sull'apparecchio,
accanto alla pietra per barbecue. Assicurarsi che
la piastra per barbecue si trovi all'interno del telaio
dellapparecchio.
Prima dell'uso, oliare leggermente la piastra per
barbecue.

Padellme e spatole
Le padelline inutilizzate possono essere
posizionate sull'apposito ripiano nella parte inferiore
dell'apparecchio. Non posizionare le padelline vuote
direttamente sotto I'elemento riscaldante quando
I'apparecchio & in funzione.
Durante il funzionamento, posizionare le spatole solo
all'esterno dell’'apparecchio.
Dopo I'uso, le spatole possono essere agganciate al
manico delle padelline.

Manopola di controllo della temperatura con spia
luminosa
Premere la manopola per accendere I'apparecchio.
Ruotare la manopola per impostare la temperatura tra
MIN e MAX.
La spia lampeggia dopo aver inserito la spina di
alimentazione. E resta illuminata dopo aver acceso
I'apparecchio.

Funzmnamento
Posizionare la pietra e la piastra per barbecue
sull'apparecchio.
Inserire la spina di alimentazione in una presa. La spia
lampeggia.
Premere la manopola per accendere I'apparecchio e
ruotarla per impostare la temperatura su MAX. La spia
luminosa resta accesa.
Lasciate che I'apparecchio si riscaldi 10 minuti circa
perché raggiunga la temperatura necessaria. Ma
I'utilizzo del grill in pietra, richiede un tempo di pre-
riscaldamento di circa 25 minuti.
Posizionare il cibo sulla piastra o sulla pietra per
barbecue.
Sistemate il formaggio raclette nei tegamini. Mettete i
tegamini nell'apparecchio, sotto I'elemento riscaldante e
lasciateli fino a quando il formaggio si & sciolto.
Al termine della cottura, spegnere I'apparecchio e
staccare la spina dalla presa di corrente.

Preparazione del formaggio raclette

Calcolate 200-300 grammi di formaggio a persona.
Tagliate il formaggio in fette da 3-5 millimetri di spessore e
sistemate le fette sui tegamini. Vi consigliamo di utilizzare il
formaggio raclette originale, anche se puo essere utilizzato
qualsiasi altro formaggio che fonde facilmente.

SEVERIN

Consigli!
Per una grigliata pit gustosa, togliere la carne dal
frigorifero circa 30 minuti prima della cottura e lasciarla
riposare coperta.
Fate scongelare perfettamente gli alimenti congelati
prima di cucinarli.
Per proteggere le superfici delle padelline e della piastra
per barbecue, utilizzare solo spatole o altri utensili in
legno o plastica resistente al calore.
Se si preparano grandi quantita di cibo, rimuovere di
tanto in tanto con cautela il grasso accumulato, ad
esempio con carta assorbente.

Manutenzmne e pulizia
Prima di pulire I'apparecchio, assicuratevi che il cavo di
alimentazione sia disinserito dalla presa di corrente e
che I'apparecchio si sia raffreddato completamente.
Per evitare eventuali rischi di scosse elettriche, non
pulite 'apparecchio con liquidi € non immergetelo in
sostanze liquide.
Non usate soluzioni abrasive o detersivi concentrati.
Pulite le parti esterne dell'apparecchio con un panno
umido pulito.
Rimuovere la piastra del barbecue. Lavare la piastra,
le padelline e le spatole in lavastoviglie o con un po’
di acqua calda e del detergente per piatti. Quindi,
asciugare con un panno.
Rimuovere la pietra del barbecue e pulirla sotto 'acqua
corrente senza detersivo con una spugna da cucina.
Quindi, asciugare con un panno. Non immergete la
pietra in acqua.

Smaltimento

Gli apparecchi contrassegnati con questo simbolo
E\/ devono essere smaltiti separatamente dai normali

rifiuti domestici perché contengono materiali di
valore che possono essere riciclati. Lo smaltimento
adeguato protegge I'ambiente e la salute umana. Le
autorita locali o il negoziante di riferimento possono fornire
ulteriori informazioni in materia.

2



DK

Raclette med grill af natursten/keramisk
grilloverflade

Kaere kunde,

Inden apparatet tages i brug ber denne brugsanvisning
leeses omhyggeligt, og derefter gemmes til senere
reference. Apparatet bgr kun benyttes af personer der er
bekendt med denne brugsanvisning.

EI -tilslutning
- Apparatet ber kun tilsluttes et stik, der er beskyttet
mod jordfejl og installeret i overensstemmelse med
el-regulativet.

- Veer opmeerksom pa, om lysnettets speending svarer til
spaendingen angivet pa typeskiltet.

- Dette produkt overholder direktiverne som geelder for
CE-meerkning.

Apparatets dele

Keramisk belagt grillplade

Grill af natursten

Ledning med stik

Temperaturregulator med “Push’-funktion til teending
og LED-kontrollampe

Pander (8 stk.)

Parkeringsniveau for pander

Spatler (8 stk.)

Typeskilt (under apparatet)

el
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Vlgtlge sikkerhedsregler
- For at undga farer skal reparation
af dette elektriske apparat eller
dets ledning, altid udfares af vores
kundeservice. Hvis der er behov for
reparationer, skal du kontakte vores
kundeservice via telefon eller e-mail
(se separat garantibeskrivelse).

- Serg for at stikket er taget ud af
stikkontakten og at apparatet er kalet
fuldsteendigt ned inden rengaring.

- For at undga risiko for elektrisk
stad ma apparatet ikke rengares
med nogen former for vaeske eller
nedsankes i vaeske.

* Renggr grillpladen, spatlen og
panden med noget varmt vand
og rengaringsmiddel eller i
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opvaskemaskinen. Rengar kun
grillstenen under rindende vand. For
flere oplysninger om renggaring, se
afsnittet Rengaring og pleje.

- Apparatet er ikke beregnet til brug

ved hjeelp af en ekstern timer eller et
separat fiernstyringssystem.

+ Dette apparat er beregnet il privat

brug eller i tilsvarende omgivelser,

sasom

- | tekakkener, kontorer eller andre
mindre virksomheder,

- landbrugsvirksomheder,

- af kunder pa hoteller, moteller m.m.
og tilsvarende foretagender,

- B&B pensionater.

+ Dette apparat kan benyttes af barn

(som er mindst 8 ar) og af personer
med reducerede fysiske, sensoriske
eller mentale evner, eller mangel pa
erfaring eller viden, safremt de har
faet vejledning og instruktion i brugen
af dette apparat og fuldt ud forstar alle
farer og forholdsregler vedrgrende
sikkerheden som brug af apparatet
medfarer.

+ Bgrn ma aldrig fa lov til at lege med

apparatet.

+ Bern ma aldrig fa lov il at

udfgre rengearings- eller
vedligeholdelsesarbejde pa dette
apparat, medmindre de er under
opsyn og mindst 8 ar gamle.

- Apparatet og dets ledning ma altid

holdes veek fra barn som er yngre en
8ar.

- Advarsel: Hold barn veek fra emballeringen, da denne

udger en mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kveelning.



Inden apparatet benyttes ma bade apparatet og dets
tilbehgr ses grundigt efter for fejl. Hvis apparatet for
eksempel har vaeret tabt pa en hard overflade eller der
er blevet trukket i ledningen med stor kraft, ma det ikke
leengere benyttes: Selv skader der ikke er synlige kan
have ugunstig indvirkning pa sikkerheden ved brug af
apparatet.

Kabinettets overflade, grillpladen, grillstenen og
panderne er varme under og lige efter brugen.
Skoldningsfare!

Efterlad ikke tilsluttede apparater uden opsyn.

Lad apparatet kgle af, inden du fierner grillpladen/
grillstenen, rengar apparatet eller stiller det vaek.
Ledningen skal altid holdes langt veek fra apparatets
varme dele.

Under brug méa apparatet placeres pa en stabil og plan
flade, der taler staenk og spreit. Hvis der tilberedes
mad med et hgjt fedt- eller fugtindhold, kan steenk ikke
undgas.

Placer ikke grillen teet pa en vaeg eller i et hjgrne,

og serg for at der aldrig er breendbare materialer i
neerheden af den.

Placer ikke apparatet pa eller neer ved varme overflader,

aben ild eller letanteendelige dampe.
- Anvend eller opbevar ikke apparatet i det fri.

Placér grillpladen og grillstenen over varmeelementet fgr

enhver brug.
Tag altid stikket ud af stikkontakten
- efter brug,
- i tilfelde af fejlfunktion,
- inden rengering af apparatet.
Treek aldrig i selve ledningen, nér ledningen tages ud af
stikkontakten; tag altid fat i selve stikket.
Brug kun det vedlagte originale tilbehar!
- Vi patager os intet ansvar for skader, som skyldes
misbrug eller manglende overholdelse af denne
brugsanvisning.

Anvendelse

Dette apparat er en elektrisk raclette grill, der er egnet til
fedtfattig grillning af ked, fisk og grentsager og il ost 'au
gratin’.

Enhver anden anvendelse, end den beskrevet i disse
instruktioner, ma anses for ukorrekt og kan medfere
personskader eller materielle skader.

Fﬂl’ brug
Fjern al emballage fuldsteendigt.
Tear grillpladen, grillstenen og panderne over med en
fugtig klud inden fgrste ibrugtagning.
Lad apparatet med sten og plade samt pander (uden
spatel) varme op i ca. 10 min. uden madvarer i, saledes
at apparatets egen lugt kan aftage (en let ragudvikling
kan forekomme). Sgrg i den forbindelse for passende
udluftning ved at abne et vindue eller en altander.
Lad apparatet kale af.
Renger apparatet bagefter som beskrevet i Rengaring
og vedligehold.
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Grlllsten
Fer idriftseettelse skal du placere grillstenen pa
apparatet med den glatte side vendt opad ved siden
af grillpladen. Serg for, at grillstenen er helt inden for
apparatets ramme. Placer ikke den kolde sten pa det
forvarmede apparat.
Grillstenen kan benyttes til tilberedning af grensager,
samt tynde skiver af f.eks. kad eller fisk efter eget valg.
Grillstenen er fremstillet af naturmateriale. Mindre
revner, der opstar som falge af stenens udvidelse og
sammentraekning under opvarmning og afkeling, og
gradvis endring til en markere farve, er helt normalt og
uden betydning for stenens funktion.
Placer aldrig dybfrosne fgdevarer eller mad der
indeholder eddike (sasom syltede agurker eller sennep)
pa grillstenen.

Gnllplade
Far idriftseettelse skal du placere grillpladen pa
apparatet ved siden af grillstenen med den riflede side
vendt opad. Serg for, at grillpladen er helt inden for
apparatets ramme.
Smar grillpladen let med olie inden brugen.

Pander og spatler
Ubrugte pander kan stilles pa parkeringsniveauet i
apparatets nederste omrade. Placer ikke de tomme
pander direkte under varmeelementet under drift.
Placer kun spatlerne uden for apparatet under drift.
Efter brug kan spatlerne klipses pa handtaget pa
panden.

Termostat med kontrollampe
- Tryk pa kontrolknappen for at teende apparatet.

+ Ved at dreje kan temperaturen indstilles mellem MIN.
og MAKS.
Kontrollampen blinker efter tilslutning af stikket. Nar den
er teendt, lyser den kontinuerligt.

Betjemng
Placer grillstenen og grillpladen pa apparatet.

- Seet stikket i en stikkontakt. Kontrollampen blinker.

+ Teend for enheden ved at trykke pa kontrolknappen, og
indstil kontrolknappen til MAKS. Kontrollampen lyser
konstant.

Lad apparatet forvarme i ca. 10 minutter for at opna
den ngdvendige temperatur. Brug af grillstenen kreever
imidlertid forvarmning i ca. 25 minutter.

Placer om ngdvendigt mad pa grillpladen eller pa
grillstenen.

Leeg racletteosten i de sma pander. Seet de sma pander
ind i apparatet, under varmeelementet, og lad dem sta
der indtil osten er smeltet.

Efter tilberedningen skal du slukke apparatet og tage
stikket ud af stikkontakten.
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Forberedelse af racletteost

Beregn ca. 200-300 g blad ost skaret i 3-5 mm tykke
skiver per person, og leeg skiverne pa de sma pander.
Racletteost og alpeost er saerligt egnet. Osten smelter ved
opvarmningen og bliver varm og leekker i panderne.

Tlps|
For optimal grillgleede skal du tage det grillede kad ud af
koleskabet ca. 30 minutter fer grillning og lade det hvile
tildeekket.
Frosne varer ber optgs fer grilningen.
For at beskytte overfladerne pa pander og grillpladen
ma du kun bruge spatler eller andre redskaber lavet af
tree eller varmebestandig plast.

- Ved store meengder mad skal det ophobede grillfedt
fiernes forsigtigt fra tid til anden, f.eks. med kekkenrulle.

Rengarlng og vedligehold
Serg for at stikket er taget ud af stikkontakten og at
apparatet er kolet fuldsteendigt af inden rengering.
For at undga risiko for elektrisk sted ma apparatet ikke
renggres med nogen former for veeske eller nedsaenkes
i veeske.
Brug ikke skrappe eller slibende renggringsmidler.
Kabinettet kan rengares med en ter eller let fugtig fnugfri
klud.
Fjern grillpladen. Vask grillpladen, panden og spatlen
i opvaskemaskinen eller med lidt varmt vand med
tilseetning af renggringsmiddel. Ter efter med en ter
klud.
Fjern grillstenen og renger den med en plastiksvamp
under rindende vand uden opvaskemiddel. Tor efter
med en ter klud. Laeg aldrig grillstenen i blad.

Bortskaffelse
Apparater maerket med dette symbol ma ikke
E\/ smides ud sammen med husholdningsaffaldet, da
de indeholder veerdifulde materialer som kan
genbruges. Korrekt bortskaffelse beskytter bade miljget og
menneskers helbred. Din kommune eller forhandleren kan
give dig yderligere information om dette.
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Raclette med naturlig grillsten/keramisk grillyta

Bésta kund!

Innan du anvander apparaten bor du lasa denna
bruksanvisning noga och spara den fér framtida referens.
Apparaten bor endast anvandas av personer som bekantat
sig med dessa instruktioner.

Anslutmng till vagguttaget
Apparaten bér endast anslutas il ett felfritt jordat uttag
installerat enligt géllande bestammelser.

- Se till att natspanningen i vagguttaget motsvarar den
som ar markt pa apparatens skylt.

- Denna produkt uppfyller de krav som ar gallande for
CE-mérkning.

Delar

Keramiskt belagd grillplatta

Natursten fér grillning

Elsladd med stickpropp

Temperaturregulator med “push” -funktion for
paslagning och LED-kontrolllampa

Sma pannor (8 styck)

Parkeringsniva for sma pannor

Spatlar (8 styck)

Typskylt (under enheten)

bl

NG

Viktiga sakerhetsforeskrifter

+ For att undvika risker far reparationer
av denna elektriska apparat eller
dess elsladd endast utforas av var
kundservice. Om apparaten bor
repareras ber vi dig kontakta var
serviceavdelning per telefon eller
e-post (se separat garantiforklaring).

+ Se till att apparaten inte ar kopplad ill
vagguttaget och att den har svalnat
helt innan apparaten rengors.

* Undvik risken for elektrisk stot genom
att inte rengora eller doppa apparaten
i vatskor.

* Rengor grillplattan, spateln och de
sma pannorna med lite hett vatten
och diskmedel eller i diskmaskinen.
Rengor grillstenen endast under
rinnande vatten. Detaljerade
anvisningar for rengdringen finns i

SEVERIN

avsnittet Rengdring och skdtsel.

- Apparaten bor inte anvandas med

hjalp av en extern timer eller separat
fiarrkontroll.

- Apparaten ar avsedd for hemmabruk

eller liknande anvandning, sasom

- i personalkok, kontor och andra
kommersiella miljer,

- i foretag inom jordbrukssektorn,

- for gaster i hotell, motell och liknande
inkvarteringsstallen,

- for gaster i bed-and-breakfast hus.

- Denna apparat kan anvandas av

barn (minst 8 ar gamla) och av
personer som har minskad fysisk
rorelseformaga, reducerat sinnes-
eller mentaltillstand, eller som har
bristfallig erfarenhet och kunskap,
forutsatt att dessa personer ar under
uppsyn eller har fatt tillrackliga
instruktioner betraffande apparatens
anvandning och vet vilka risker och
sakerhetsatgarder som anvandningen
innefattar.

+ Barn bor inte tillatas leka med

apparaten.

- Barn bor inte tillatas rengora eller gora

service pa apparaten ifall de inte ar
dvervakade och minst 8 ar gamla.

- Apparaten och dess elsladd bor hallas

utom rackhall for barn under 8 ar.

- Varning: Hall barn pa avstand fran apparatens

forpackningsmaterial eftersom fara eventuellt kan
uppsta. Det finns t.ex. risk for kvavning.

- Kontrollera noga om apparaten skadats innan du tar

den i anvandning. Om apparaten t.ex. har tappats pa en
hard yta, eller om elsladden utsatts for valdsam kraft,
far den inte langre anvandas. Aven osynliga skador kan
forsdmra apparatens driftsakerhet.

- Kappslingsytorna, grillplattan, grillstenen och de sma

pannorna ar heta vid och efter anvandningen. Risk for
brénnskador!
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Apparaten bér alltid vara under uppsikt nar den ar i
anvandning.

Lat apparaten svalna tillrackligt innan grillplattan/
grillstenen tas bort, apparaten rengdrs eller stlls undan
for forvaring.

Sladden méste hallas pa sékert avstand fran apparatens
heta delar.

Under anvandningen bdr apparaten placeras pa en
stadig, jamn och varmebestandig yta, som tal stank och
flackar. Nar man tillreder mat som innehéller mycket fett
eller vatska kan man ibland inte undvika stank.

Placera inte grillen néra en vagg eller i en vra och se till
att det inte finns lattantandliga material i narheten.
Placera inte apparaten pa eller i nérheten av heta ytor,
Gppen eld eller lattantandliga angor.

Anvand eller férvara inte enheten utomhus.

Grillplattan och grillstenen laggs innan varje idrifttagning
pa enheten ovanfor varmeelementet.

Dra alltid stickproppen ur végguttaget

- efter anvandning,

- ifall apparaten skulle krangla,

- innan apparaten rengors.

Ta stickproppen ur vagguttaget genom att dra i
stickproppen, aldrig i sladden.

Anvand endast de medfdljande originaltillbehdren!

Om apparaten anvants felaktigt eller om
bruksanvisningen inte foljts, kan inga krav stéllas mot
leverantdren eller forséljaren.

Anvéndningsandamal

Denna apparat ar en elektrisk raclettegrill som lampar
sig for lag-fett grillning av kétt, fisk och gronsaker och for
ostgratinering.

Annan anvandning &n den som beskrivs i denna
bruksanvisning anses som felaktig och kan leda till
personskador eller materiella skador.

Innan forsta anvandningen
- Avlagsna allt férpackningsmaterial fullstandigt.
Innan forsta anvandningen skall gripplattan och de sma
pannorna torkas av med en vat duk.
Apparaten med sten och platta och de sméa pannorna
skall varmas upp i ca. 10 minuter utan grill- och
Raclette-gods sa att apparatens egenlukt kan klinga av
(ev. kan latt rokutveckling forekomma). Se darfor till att
det finns tillracklig ventilation fran 6ppnade fonster och
balkongddrrar.
L&t enheten svalna.
Rengdr apparaten efterat enligt beskrivningen i avsnittet
Skétsel och rengéring.
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Stenen
Fore idrifttagning, placera grillstenen pa enheten med
den sléta sidan vand uppat bredvid grillplattan. Se till att
grillstenen ar helt inom enhetens ram. Placera inte den
kalla stenen pa den forvarmda enheten.
Stenen kan anvandas for att tillreda gronsaker, skivat
kott eller skivad fisk etc.
Stenen &r gjord av naturmaterial. Sma sprickor som
uppstatt p.g.a. naturlig utvidgning och minskning under
upphettning och avsvalning samt fargforandring till en
morkare farg ar normala och har inga skadliga effekter.
Placera inte fryst mat eller produkter som innehaller
attika (sasom attiksgurkor eller senap) pa stenen.

Grillplatta
Fére idrifttagningen, placera grillplattan med den ribbade
sidan uppat pa enheten bredvid grillstenen. Se till att
grillplattan &r helt inom enhetens ram.
Olja in grillplattan I&tt innan anvéndningen.

De sma pannorna och spatlarna
Oanvanda smé pannor kan placeras pa parkenngsnlvan
i enhetens nedre del. Placera inte de tomma sma
pannorna direkt under varmeelementet under drift.
Placera endast spatlarna utanfér enheten under drift.
Efter anvandningen kan spatlarna klammas fast pa
handtaget pa den lilla pannan.

Temperaturreglage & kontrollampa
Genom att trycka pa regleraren satts enheten pa igen.
Genom att vrida kan temperaturen stéllas in mellan MIN
och MAX.
Kontrolllampan blinkar efter att natstickkontakten satts i.
Efter paslagningen lyser den kontinuerligt.

Anvandnlng
Placera grillstenen och grillplattan pa enheten.
Koppla in elsladden med stickpropp till ett eluttag.
Kontrollampan blinkar.
Satt pa enheten genom att trycka pa regulatorn och stall
in den pa MAX. Kontrollampan lyser kontinuerligt rott.
Lat apparaten varmas upp i ca. 10 minuter for att na den
onskade temperaturen. Anvandning av grillstenen kraver
emellertid en uppvarmningstid pa ca 25 minuter.
Placera alltefter behov mat pa grillplattan eller pa
grillstenen.
Satt racletteosten i minipannorna. Placera minipannora
i apparaten, under varmeelementen, och lamna dem tills
osten har smélt.
Efter avslutad matlagning stangs enheten av och
natkontakten dras ur.

Sa tillagar du racletteosten

Anvénd ca 200-300 gram ost per person. Skar den i ca
3-5 mm tjocka skivor och placera dem i minipannorna. Vi
rekommenderar att du anvénder racletteost men det gar
&ven bra med annan ost som &r latt att smalta.



Tlps'
For optimal grillning tas grillkdttet ur kylskapet cirka 30
minuter fore grillning och lat det vila dvertackt.

Fryst mat skall alltid tinas ordentligt innan du tillagar den.

For att skydda ytorna pa de sma pannorna och
grillplattan anvands endast spatlar eller andra redskap
av tré eller varmebestandig plast.

Vid stora grillméngder aviagsnas forsiktigt det
ackumulerade grillfettet fran tid till annan, t.ex. med
kokscrepe.

Skotsel och rengormg
Innan du rengdr din raclettegrill bor du alltid se il
att sladden inte ar ansluten till vagguttaget och att
apparaten har svalnat ordentligt.
Undvik risken fér elektrisk stét genom att inte rengéra
eller doppa apparaten i vatskor.
Anvénd inga repande rengdringsmedel.
Torka ytterhdljet pa raclettegrillen med en fuktad ren
duk.
Ta bort grillplattan. Tvétta grillplattan, de sma pannorna
och spatlarna i diskmaskinen eller med lite hett vatten
med tillsats av diskmedel. Torka sedan av den med en
duk.
Ta bort grillstenen och rengér den med en plastsvamp
under rinnande vatten utan diskmedel. Torka sedan av
den med en duk. Sénk inte ner stenen i vatten.

Avfallshantering
Enheter markta med denna symbol maste
E\/ kasseras separat fran hushallsavfallet, eftersom
de innehaller vardefulla material som kan
atervinnas. Korrekt avfallshantering skyddar miljon och

manniskors halsa. Din lokala myndighet eller aterforsaljare
kan ge information i arendet.

SEVERIN
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Raclette luonninkiveal/keraamisella grillipinnalla

Hyva Asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttda ja
sdilyta tdma opas tulevaa tarvetta varten. Laitetta saavat
kayttaa vain henkildt, jotka ovat tutustuneet naihin ohjeisiin.

Verkkoliitanta

- Laite tulee liittd maaraysten mukaisesti asennettuun,
maadoitettuun pistorasiaan.

- Varmista, etté verkkojannite vastaa laitteen arvokilpeen
merkittya jannitetta.

- Tama tuote on kaikkien voimassa olevien CE-merkintdja
koskevien direktiivien mukainen.

Osat

Keraamisesti pinnoitettu grillilevy

Grillin luonnonkivi

Liitantajohto pistotulpalla

Lampétilan saadin “push” -toiminnolla kytkemiseksi
paélle ja LED-merkkivalo

Pannut (8 kpl)

Pannujen pitotaso

Lastat (8 kpl)

Tyyppikilpi (laitteen alla)

P~

© N o

Tarkeita turvallisuusohjeita

- Vaarojen valttamiseksi ainoastaan
valmistajan huoltopalvelu saa
korjata taman sahkolaitteen ja
uusia liitantajohdon. Jos laite
tarvitsee korjausta, ota yhteytta
asiakaspalveluumme puhelimitse
tai sahkopostitse (katso erillinen
takuutodistus).

- Varmista, etta laitteesta on katkaistu
virta ja etta se on jaahtynyt taysin
ennen puhdistamista.

- Sahkoiskun vaaran valttdmiseksi ala
puhdista laitetta nesteilla alaka upota
sita nesteisiin.

- Puhdista grillilevy, lastat ja pannut
kuumalla vedella ja pesuaineella tai
pese astianpesukoneessa. Puhdista
grillikivi vain juoksevan veden alla.
Katso puhdistusohjeet kappaleesta

28

"Puhdistus ja hoito”.

+ Tata laitetta ei ole tarkoitettu

kaytettavaksi erillisen ajastimen tai
kaukosaatimen kanssa.

+ Tama laite on tarkoitettu

kotitalouskayttoon tai vastaavaan,

kuten

- ruokalat, toimistot ja muut kaupalliset
ymparistot,

- maatalousyritykset,

- hotellien, motellien jne. ja vastaavien
yritysten asiakkaat,

- aamiaisen ja majoituksen tarjoavat
majatalot.

- Tata laitetta saavat kayttaa lapset

(vahintaan 8-vuotiaat) seké henkildt,
joilla on fyysisesti, aistillisesti tai
henkisesti rajoittunut toimintakyky
tai joilla on puuttuvat tai vajavaiset
tiedot laitteen toiminnasta, mikali
heita valvotaan tai ohjataan laitteen
kaytossa ja he ymmartavat taysin
kaikki kayttoon liittyvat vaarat ja
turvatoimenpiteet.

+ Lasten ei saa antaa leikkia laitteella.
- Lasten ei saa antaa tehda laitteen

puhdistus- tai huoltotoimenpiteita,
elleivat he ole aikuisen valvonnassa
seka vahintaan 8 vuotta vanhoja.

- Laite ja sen liitantjohto taytyy

aina pitaa alle 8-vuotiaiden
ulottumattomissa.

- Varoitus: Pida lapset poissa pakkausmateriaalien luota

potentiaalisen vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
Vvuoksi.

- Ennen kayttoonottoa tarkista laite ja mahdolliset

lisdosat vaurioiden varalta. Jos laite on esimerkiksi
pudonnut kovalle pinnalle tai liitdntajohdon vetamiseen
on kaytetty likaa voimaa, laitetta ei saa enda kayttaa:
nakymattomatkin vauriot voivat aiheuttaa laitetta
kéytettdessa vaaratilanteita.



Kotelon pinnat, grillilevy ja pannut ovat kuumia kéyton
aikana ja sen jalkeen. Palovammojen vaaral

Ala koskaan poistu paikalta laitteen ollessa
toimintakunnossa.

Anna laitteen jaahtya kunnolla ennen grillilevyn/kiven
poistamista, ennen laitteen puhdistamista tai ennen kuin
laite laitetaan séilytykseen.

Al3 jata liitantajohtoa roikkumaan &laka anna sen
koskettaa kuumia osia.

Laite on sijoitettava kaytdn ajaksi kuumuudenkestéavélle,
vakaalle ja tasaiselle pinnalle, joka kestaa roiskeet

ja tahrautumisen. Rasvaista tai nestepitoista ruokaa
valmistettaessa ei aina ole mahdollista valttaa
roiskumista.

Ala aseta grillid seinan viereen tai nurkkaan ja varmista,
ettei sen Iahelld ole tulenarkoja materiaaleja.

Ald aseta laitetta kuumalle alustalle, tai tulen tai
palovaarallisen héyryn laheisyyteen.

Laitetta ei saa kayttaa tai sailyttaa ulkona.

Aseta grillilevy ja -kivi aina ennen kayttddnottoa
laitteeseen lammityselementin paalle.

Irrota pistotulppa pistorasiasta aina

- kayton jélkeen,

- jos laitteessa on kayttohairio,

- ennen laitteen puhdistamista.

Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta, ala veda
litantajohdosta; tartu aina pistotulppaan.

Kayta vain mukana toimitettuja alkuperéisia
lisévarusteital

Valmistaja ei ole vastuussa mahdollisista vaurioista, jos
ne johtuvat laitteen vaarinkaytosta tai kayttéohjeiden
laiminlyémisesta.

Kayttotarkoitus

Téama laite on séhkdinen raclette-grilli, joka soveltuu lihan,
kalan ja vihannesten vaharasvaiseen grillaukseen ja
juuston gratinointiin.

Kaikki muu kuin ndissa ohjeissa kuvailtu kayttd on
maaraysten vastaista ja voi aiheuttaa henkildvammoja tai
aineellisia vahinkoja.

Ennen ensimmaista kayttoonottoa
Poista kaikki pakkausmateriaali.
Pyyhi grillilevy, grillikivi ja pannut kostealla pyyhkeella
ennen kuin kaytat niitd ensimmaisen kerran.
Kuumenna laitetta, kd&nnettavaa grillilevya ja pannuja
(ilman lastoja) noin 10 minuuttia ilman grilli- tai
racletteruokia, jotta laitteen oma haju haviaa (vahéinen
savunmuodostus on mahdollista). Varmista tata varten
riittdva tuuletus avaamalla ikkuna tai parvekkeen ovi.
Anna laitteen jaahtya.
Puhdista laite tdman jalkeen kappaleessa Laitteen
puhdistus ja hoito olevan kuvauksen mukaisesti.
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K|V|a|usta
Aseta ennen kayttéonottoa grillikivi laitteeseen siten,
ett sile puoli on ylospéin grilllevyn vieressa. Varm|sta,
etta grillikivi on taysin laitteen rungon sisalla. Ala aseta
kylmaa kivea esilammitetyn laitteen paalla.

Kivialustalla voidaan kypsentaa vihanneksia,
lihaviipaleita, kalaa jne.

- Alusta on luonnonkived. Lampétilan vaihteluiden aikana
tapahtuva luonnollinen laajentuminen ja viileneminen
aiheuttaa pienié halkeamia ja varin tummumista.

Tama on normaalia, eika vaikuta haitallisesti laitteen
toimintaan.

Ala aseta kivialustalle jaista ruokaa tai etikkaa sisaltavia
ruoka-aineita (esim. suolakurkkuja tai sinappia).

Gr|II|Ievy
Aseta grillilevy laitteeseen grillikiven viereen siten, etté
sen uurrettu puoli on ylospain, ennen kuin kaytat sita.
Varmista, etté grillilevy on téysin laitteen rungon sisélla.
Oljya grillilevy kevyesti ennen kayttoa.

Pannut ja lastat
- Kéyttamattomat pannut voidaan pysékéida pitotasolle
laitteen alaosaan. Al aseta tyhji pannuja suoraan
lammityselementin alla kayton aikana.

- Aseta lastat vain laitteen ulkopuolelle k&yton aikana.
Kayton jalkeen lastat voidaan laittaa pannun kahvaan.

Lampotllansaadln ja merkkivalo
Saadinta painamalla laite kytkeytyy uudelleen paélle.
Kaantamalla lampdtilaa voidaan asettaa valille MIN ja
MAX.
Merkkivalo vilkkuu verkkopistokkeen kytkemisen jélkeen.
Kytkemisen jalkeen se palaa jatkuvasti.

Kaytto
Aseta grillikivi ja grillilevy laitteen paélle.
Liita virtapistoke pistorasiaan. Merkkivalo vilkkuu.
Kytke laite paélle painamalla sdadinta ja aseta saadin
arvoon MAX. Merkkivalo palaa kiinteasti.
Anna laitteen esilammeta noin 10 minuutin ajan, jotta
saavutetaan tarvittava lampétila. Grillikiven kayttd
edellyttada kuitenkin noin 25 minuutin esilammitysaikaa.
Tarvittaessa laita ruokaa grillilevylle tai -kivelle.
Aseta raclette-juusto minipannuihin. Aseta minipannut
laitteeseen kuumennuselementin alle ja jata ne sinne,
kunnes juusto on sulanut.
Kytke laite pois paélté ja veda virtapistoke irti
pistorasiasta kayton jalkeen.

Raclette-juuston valmistaminen

Leikkaa jokaista ruokailijaa varten n. 200-300 g juustoa

n. 3-5 mm paksuiksi siivuiksi ja aseta minipannuihin.
Suosittelemme raclette-juuston kéyttda, mutta my6s muut
helposti sulavat juustot soveltuvat.
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Vinkki!
Parhaan grillausnautinnon saamiseksi ota grillattu liha
jaékaapista noin 30 minuuttia ennen grillausta ja anna
sen levata peitettyna.
Sulata pakasteet ennen grillaamista.
Pannujen ja grillilevyn pintojen suojaamiseksi kayta vain
lastoja tai muita puusta tai lAmmadnkestévasta muovista
valmistettuja valineita.
Suurten grillausmaéarien kohdalla on suositeltavaa
poistaa kertynyt grillirasva varovasti aika ajoin esim.
talouspaperilla.

Laltteen puhdistus ja hoito
Veda verkkopistoke irti ja anna laitteen jaahtya ennen
puhdistamista.
Sahkoiskun vaaran vélttamiseksi &la puhdista laitetta
nesteilld 8laké upota sité nesteisiin.
Ala kéyta teravia tai hankaavia puhdistusvalineita.
Pyyhi laite puhtaaksi kevyesti kostutetulla liinalla.
Irrota grillilevy. Pese grillilevy, pannut ja lastat
astianpesukoneessa tai kuumalla vedella ja
pesuaineella. Kuivaa sen jélkeen liinalla.
Irrota grillikivi ja puhdista se muovisienelld jucksevan
veden alla ilman astianpesuainetta. Kuivaa sen jalkeen
liinalla. Ala upota kivialustaa veteen.

Jatehuolto
Talla symbolilla merkityt laitteet taytyy havittaa
E\/ kotitalousjatteesta erillaan, silla ne sisaltavat
arvokkaita kierratyskelpoisia materiaaleja.
Asianmukaisella havittamiselld suojellaan ymparistéa ja
ihmisterveytta. Saat aiheesta lisétietoa paikallisilta
viranomaisilta tai jalleenmyyjiilta.
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Raclette com pedra para grelhar natural/
superficie para grelhar em ceramica

Estimado/a cliente,

Por favor, leia atentamente as instrugdes antes de usar

o aparelho e guarde-as para referéncia futura. Aquele sé
pode ser usado por pessoas que estdo familiarizadas com
as instrugdes de seguranca.

Ligagao

- Conecte o0 aparelho apenas a uma tomada de
seguranga devidamente instalada.

- Avoltagem deve corresponder aquela indicada na placa
de classificag&o.

- Este dispositivo cumpre as normas vinculativas da
marcagao CE.

Partes

Placa para grelhar revestida de ceramica

Pedra natural para grelhar

Cabo elétrico com ficha de alimentagédo
Controlador de temperatura com fungéo ‘push’ para
ligar e indicador luminoso LED

Frigideiras (8 unidades)

Prateleira de arrumagao para frigideiras

Espétula (8 unidades)

Placa de identificagdo (sob o aparelho)

o=

5
6.
7.
8

Recomendagoes de Seguranga

+ Para evitar riscos e para cumprir com
0s regulamentos de seguranca, as
reparagdes no aparelho ou no seu
cabo de eletricidade s6 devem ser
levadas a cabo pelo nosso servigo
ao cliente. Caso o seu aparelho
necessite de reparagao, entre em
contacto connosco por telefone ou
por e-mail (ver declaragdo de garantia
separada).

* Antes de cada limpeza, desligue a
ficha do cabo de energia elétrica da
tomada e deixe o aparelho arrefecer.

- Por razdes de seguranca elétrica,

0 aparelho ndo deve ser limpo com
liquidos nem neles imerso.

+ Limpar a placa para grelhar, as
espatulas e as frigideiras com um
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pouco de agua quente e detergente
para a loica ou na maquina de lavar
loi¢a. Limpar a pedra para grelhar
apenas sob agua corrente. Consultar
a sec¢do “Limpeza e Cuidados” para
obter detalhes sobre a limpeza.

- O aparelho ndo se destina a ser

operado com um temporizador
externo ou um sistema de controlo
remoto.

- O aparelho destina-se a ser

utilizado em situagdes domésticas e

semelhantes, por exemplo:

- em cozinhas para funcionarios em
lojas, escritorios e ambientes de
trabalho;

- em empresas agricolas;

- por hospedes em hotéis, motéis e
outros ambientes residenciais;

- em alojamentos B&B.

- O aparelho pode ser utilizado

por criangas com mais de 8 anos

de idade ou por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou experiéncia
elou conhecimentos insuficientes,
caso sejam supervisionadas ou

caso tenham recebido instrugdes
adequadas em relagao ao uso seguro
do aparelho, compreendendo 0s
perigos associados.

+ As criangas ndo devem brincar com 0

aparelho.

- Alimpeza e a manutengéo por parte

do utilizador ndo devem ser efetuadas
por criangas, a menos que estas
tenham 8 anos de idade ou mais e
sejam supervisionadas.
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- Criangas menores de 8 anos devem
ser mantidas longe do aparelho e do
respetivo cabo elétrico.

Embalagens ndo séo brinquedos para criangas. Existe
risco de asfixial

Antes de iniciar o aparelho, verifique se falta algo no
Seu corpo ou algum acessorio que possa comprometer
a seguranga do mesmo. Por exemplo, se o aparelho
sofreu 0 impacto de uma queda, pode haver danos que
nao consiga ver a partir do exterior. Se este for o caso,
nao utilize o aparelho.

As superficies da caixa, a placa para grelhar, a pedra
para grelhar, e as frigideiras, ficam quentes durante e
apos a utilizagdo. Risco de queimaduras!

Nunca deixe o aparelho sem vigilancia durante o uso.
Deixar o aparelho arrefecer suficientemente antes de
remover a placa para grelhar/pedra para grelhar, limpar
o0 aparelho, ou de o guardar.

0O cabo elétrico ndo deve tocar nas partes quentes do
aparelho.

O surgimento de respingos € inevitavel no caso de
alimentos gordurosos. Por isso, coloque o aparelho
sobre uma superficie plana e estavel, resistente ao calor
€ arespingos.

Nao coloque o aparelho diretamente ao lado de uma
parede ou em um canto, além disso, afaste objetos
facilmente inflamaveis das proximidades.

Nao coloque o aparelho sobre superficies quentes (por
exemplo, fogdes elétricos) nem nas proximidades de
chamas de gés.

Nao utilizar nem guardar o aparelho no exterior.
Colocar a placa para grelhar e a pedra para grelhar
sobre o aparelho, por cima dos elemento de
aquecimento, antes de cada utilizag&o.

Desligue o cabo de alimentagao:

- depois de cada uso,

- em caso de falhas durante o funcionamento,

- antes de cada limpeza do aparelho.

Nao desligue a ficha da tomada puxando o cabo
elétrico, mas sim segurando a prépria ficha.

Utilizar apenas os acessorios originais incluidos!

Se o aparelho for operado incorretamente ou para um
fim que n&o o recomendado, nenhuma responsabilidade
sera assumida por qualquer dano que possa ocorrer.

Possibilidades de uso

O aparelho é um grelhador raclette elétrico adequado para
grelhar carnes magras, peixe e legumes e para gratinar
queijo.

Qualquer outro uso ndo mencionado nas instrugdes &
considerado impréprio e pode resultar em ferimentos
graves ou danos ao aparelho.
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Antes de utilizar pela primeira vez

Remova todo o contetdo da embalagem.

Antes de utilizar pela primeira vez, limpar a placa para
grelhar e as frigideiras com um pano humido.

Aguecer o aparelho com a pedra e placa e frigideiras
(sem espatula) durante cerca de 10 minutos sem
alimentos para grelhar nem raclette, para que o préprio
odor do aparelho possa diminuir (¢ possivel uma ligeira
formagéo de fumo). Portanto, deve garantir a ventilagéo
adequada através de janelas ou portas de varanda
abertas.

Deixar o aparelho arrefecer.

Limpe o aparelho como descrito em “Limpeza e
manutengdo”.

Pedra para grelhar

Antes de utilizar o aparelho, colocar a pedra para
grelhar no aparelho, junto a placa para grelhar, com o
lado liso voltado para cima. Certificar-se de que a pedra
para grelhar esta completamente posicionada dentro da
estrutura do aparelho. Nao colocar a pedra fria sobre o
aparelho preaquecido.

De acordo com a preferéncia, legumes, came ou peixe
podem ser fatiados e grelhados sobre a pedra.

A pedra para grelhar é um produto natural. Pequenas
fissuras que possam ser causadas pela expansao
natural, bem como manchas escuras que possam ser
causadas pelo uso normal, ndo influenciam o uso da
pedra.

Néo coloque alimentos congelados ou que contenham
vinagre sobre a pedra (ex.: pepinos em conserva,
mostarda, etc.).

Placa para grelhar

Antes da colocagéo em servigo, colocar a placa para
grelhar no aparelho ao lado da pedra para grelhar com
o lado com nervuras voltado para cima. Certificar-se
de que a placa para grelhar fica dentro da estrutura do
aparelho a toda a volta.

Olear ligeiramente a placa para grelhar antes da
utilizagao.

Frlgldelras e espatulas

As frigideiras n&o utilizadas podem ser colocadas na
prateleira de arrumag&o na parte inferior do aparelho.
N&o colocar as frigideiras vazias diretamente por baixo
do elemento de aquecimento durante o funcionamento.
Colocar as espatulas fora do aparelho apenas durante o
funcionamento.

Apds a utilizagao, as espatulas podem ser encaixadas
na pega da frigideira.



Regulador de temperatura e indicador luminoso

O aparelho é ligado premindo o botéo de controlo.
Ao rodar, a temperatura pode ser ajustada entre MIN
e MAX.

O indicador luminoso pisca quando a ficha de
alimentacéo é ligada a corrente. Apos a ligagao,
acende-se continuamente.

Instrugoes

Colocar a pedra para grelhar e a placa para grelhar no
aparelho.

Introduzir a ficha de alimentag&o na tomada elétrica. O
indicador luminoso pisca.

Ligar o aparelho premindo o comando e colocar o
comando na posi¢do MAX. A indicador luminoso
acende-se continuamente.

Apds aproximadamente 10 minutos de pré-
aquecimento, o aparelho estara pronto para uso. Se
quiser usar a pedra para grelhar, o tempo de pré-
aquecimento é de aproximadamente 25 minutos.

Se necessario, colocar os alimentos na placa para
grelhar ou na pedra para grelhar.

Disponha queijo raclette sobre as frigideiras e coloque-
as sob a resisténcia do aparelho, até que o queijo tenha
derretido.

Quando terminar de preparar os alimentos, desligar o
aparelho e desligar a ficha da tomada.

Preparagao de queijo raclette
Corte cerca de 200 a 300 g de um queijo mole por pessoa
em fatias de aproximadamente 3 a 5 mm de espessura e

disponha-o nas frigideiras. Particularmente adequados sao,

por exemplo, queijo Raclette, Tilsiter e Appenzeller.

Sugestoes'
Para desfrutar de um grelhado ideal, retirar a carne
grelhada do frigorifico cerca de 30 minutos antes de a
grelhar e deixa-la repousar coberta.
Descongele alimentos congelados antes de grelha-los.
Para proteger as superficies das frigideiras e da placa
para grelhar, utilizar apenas espatulas ou outros
utensilios de madeira ou de plastico resistente ao calor.
Quando grelhar grandes quantidades, remover
cuidadosamente a gordura acumulada no grelhador de
vez em quando, por exemplo, com papel de cozinha.

SEVERIN

lepeza e manutengao
Antes de cada limpeza, desligue a ficha do cabo de
energia elétrica da tomada e deixe o aparelho arrefecer.
Por razdes de seguranca elétrica, o aparelho ndo deve
ser limpo com liquidos nem ser neles imerso.
Né&o utilize produtos de limpeza abrasivos ou asperos.
Limpe a parte externa do aparelho com um pano
hamido.
Remova a placa para grelhar. Lavar a placa para
grelhar, as frigideiras e a espatula na maquina de lavar
louga ou com um pouco de agua quente e detergente
para a loi¢a. Depois secar com um pano.
Retirar a pedra para grelhar e limpar com uma esponja
de plastico em &gua corrente sem detergente liquido.
Depois secar com um pano. Nunca deixe a pedra de
molho em agua.

Eliminagao

Os aparelhos marcados com este simbolo devem
E\/ ser eliminados separadamente dos residuos

domésticos, ja que contém materiais valiosos que
podem ser reciclados. A eliminagdo adequada protege o
ambiente e a saude humana. As suas autoridades locais
ou o revendedor podem facultar-lhe informagdes sobre o
assunto.
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Raclette z powierzchnig grillowa z naturalnego
kamienia / ceramiki

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosze doktadnie zapozna¢
sie z ponizszq instrukcja, ktora nalezy zachowa¢ do
pozniejszego wgladu. Urzadzenie moze by¢ obstugiwane
wylacznie przez osoby, ktore zapoznaly sig z niniejsza,
instrukcja.

Pod’rqczenle do sieci zasilajacej

Urzadzenie nalezy podtaczaé do sieci elektrycznej
wytacznie do prawidtowo zainstalowanego gniazdka z
uziemieniem.

- Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe zgadza

sig z napieciem podanym na tabliczce znamionowej
urzadzenia.

- Niniejszy wyrdb zgodny jest z obowigzujacymi w UE

przepisami dotyczacymi oznakowania produktu.

Zestaw

el

© N o

Ptyta grillowa z powtoka ceramiczng

Naturalny kamien grillowy

Przewod zasilajacy z wtyczka,

Regulator temperatury z funkcjg ,push” do wigczania i
lampka kontrolna LED

Patelnie (8 szt.)

Poziom do odktadania patelni

topatki (8 szt.)

Tabliczka znamionowa (pod urzadzeniem)

Instrukcja bezpieczenstwa

- Aby zachowac bezpieczenistwo,

wszelkie naprawy tego elektrycznego
urzadzenia musza by¢ wykonywane
przez nasz serwis. W przypadku
konieczno$ci wykonania naprawy,
prosze skontaktowac sie telefonicznie
lub elektronicznie (patrz oddzielna
deklaracja gwarancyjna) z dziatem
obstugi klienta.

+ Przed przystapieniem do czyszczenia,

nalezy upewnic sig, czy urzadzenie
zupetnie wystygto i jest wytaczone z
sieci elektrycznej.

* Aby nie dopuécié do porazenia
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pradem, nie czysci urzadzenia
cieczami ani nie zanurzac go.

+ Czyscic ptyte grillowa, topatki i

patelnie niewielkg iloScig gorace
wody i ptynu do mycia naczyn albo

w zmywarce. Kamien do grillowania
nalezy czyscic tylko pod biezaca
woda. Szczegoétowe informacje na
temat czyszczenia znajdujg sie w
rozdziale ,Czyszczenie i pielegnacja’.

+ Urzadzenie nie jest przystosowane

do bycia uruchamianym przy
uzyciu zewnetrznego czasomierza
lub odrebnego systemu zdalnego
sterowania.

+ Urzadzenie przeznaczone jest

do zastosowar domowych lub

podobnych, jak np. w

- kuchniach biurowych lub innych
migjscach pracy;

- agroturystyce;

- hotelach, motelach itp. oraz innych
podobnych lokalach (przez klientow);

- pensjonatach.

- Osoby o0 ograniczonych zdolno$ciach

fizycznych, czuciowych lub
psychicznych albo nieposiadajace
stosownego do$wiadczenia lub
wiedzy, a takze dzieci (w wieku co
najmniej 8 lat), mogq korzysta¢

Z urzadzenia, pod warunkiem ze
znajduja sie pod nadzorem lub zostaty
poinstruowane, jak uzywac urzadzenia
i sq W petni Swiadome wszelkich
zagrozen i wymaganych $rodkow
0stroznosci.

* Nie dopuszcza¢ do uzywania

urzadzenia jako zabawki przez dzieci.

- Nie wolno pozwalac dzieciom

na wykonywanie jakichkolwiek



prac zwigzanych bezposrednio

z konserwacjg lub czyszczeniem
urzadzenia, a jezeli juz, to dziecko
musi mie¢ co najmniej 8 lat i by¢
nadzorowane przez osobe dorosta.
Nie dopuszcza¢ do urzadzenia i jego
przewodu zasilajacego dzieci ponizej
8 lat.

Ostrzezenie: Nie pozwala¢, aby dzieci miaty dostep
do elementéw opakowania, poniewaz moga one
spowodowaé zagrozenie, np. uduszenia.

Przed uzyciem nalezy doktadnie sprawdzi¢, czy gtowny
korpus urzadzenia i wszystkie elementy czynno$ciowe
sg sprawne i nie noszg $ladoéw uszkodzenia. Jezeli
urzadzenie np. spadto na twarda powierzchnig albo
przewod zasilajacy zostat narazony na zbyt silne
szarpnigcie, nie nadaje sie ono do dalszego uzytku:
nawet najmniejsza, niewidoczna usterka powstata z
tego powodu, moze mie¢ ujemny wplyw na dziatanie
urzadzenia i bezpieczenstwo uzytkownika.
Powierzchnie obudowy, ptyta grillowa i patelnie sg
gorace podczas pracy urzadzenia i po jej zakoficzeniu.
Niebezpieczenstwo poparzenial

Nie zostawia¢ wigczonego urzadzenia bez nadzoru.
Przed zdjeciem plyty grillowej / kamienia grillowego,
czyszczeniem lub schowaniem urzadzenia nalezy
poczekac, az urzadzenie wystarczajaco ostygnie.
Przewod zasilajacy nie powinien zwisa¢ swobodnie

i nalezy uwaza¢, aby znajdowat sie w bezpiecznej
odlegtosci od goracych elementéw urzadzenia.

W trakcie pracy urzadzenie musi sta¢ na stabilnej i
réwnej powierzchni, odpornej na wysokie temperatury,
odpryski i plamy. Podczas opiekania zywnosci z duzg
zawartoscig ttuszczu nie zawsze mozna uniknaé
odpryskow.

Nie stawia¢ grilla w rogu ani nie opiera¢ go o ciane.
Upewni¢ sie, czy w poblizu nie znajdujg sie zadne
materiaty tatwopalne.

Nie nalezy ustawia¢ urzadzenia na, lub w poblizu,

gorgcych powierzchni, otwartego ognia lub tatwopalnych

oparow.

Nie nalezy uzywac¢ ani przechowywac urzadzenia na
zewnafrz.

Przed kazdym uzyciem umiesci¢ ptyte grillowa i kamien
grillowy na urzadzeniu nad grzatka.

- Wtyczke nalezy wyjac z gniazda elektrycznego:

- po zakoniczeniu pracy;

- w przypadku stwierdzenia usterki urzadzenia;

- i przed przystapieniem do czyszczenia.

Wyjmujac wtyczke z gniazdka nigdy nie nalezy szarpa¢
za przewdd.

Uzywac tylko dotaczonych oryginalnych akcesoriow!
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+ Za szkody wynikte z nieprawidtowego uzywania sprzetu
lub uzytkowania niezgodnego z instrukcjg obstugi wine
ponosi wytgcznie uzytkownik.

Zastosowanie

Urzadzenie to jest elektrycznym grillem raclette
przeznaczonym do grillowania chudego migsa, ryb i
warzyw oraz przyrzadzania sera ,au gratin”.

Kazdy inne uzycie urzadzenia niz opisane w niniejszej
instrukcji jest nieprawidtowe i moze doprowadzi¢ do
obrazen ciata lub szkdd materialnych.

Przed pierwszym uzyciem
- Zdja¢ wszystkie elementy opakowania.
Przed pierwszym uzyciem przetrze¢ plyte grillowa,
kamien grillowy i patelnie wilgotng Sciereczka.
Podgrzewa¢ urzadzenie z kamieniem, plyta i patelniami
przez ok. 10 minut bez potraw do grillowania i raclette,
aby usunag¢ zapach urzadzenia (mozliwe lekkie
dymienie). Dlatego nalezy zapewni¢ wystarczajaca
wentylacje przez otwarte okna lub drzwi balkonowe.
Pozostawi€ urzadzenie do ostygniecia.

- Wyczysci¢ nastepnie urzadzenie zgodnie z instrukcjg,
zamieszczong w punkcie Czyszczenie i konserwacja.

Kamlenna plyta
Przed uruchomieniem umiesci¢ kamien grillowy na
urzadzeniu gtadka strong skierowang do géry obok
plyty grillowej. Upewni¢ sie, ze kamien grillowy znajduje
sie catkowicie w ramie urzadzenia. Nie umieszcza¢
zimnego kamienia na nagrzanym urzadzeniu.
Kamienng ptyte mozna uzywaé do pieczenia/smazenia
warzyw, plasterkéw miesa, ryb itp.
Ptyta kamienna wykonana jest z naturalnego materiatu.
Niewielkie pekniecia wynikajace z naturalnego
rozkurczania i skurczania sie ptyty podczas ogrzewania
i stygnigcia urzadzenia s zjawiskiem normalnym,
podobnie jak zmiana barwy na ciemniejsza. Nie ma to
negatywnego wptywu na prace urzadzenia.
Na ptycie kamiennej nie nalezy umieszcza¢ zamrozonej
zywnosci ani produktow zawierajacych cukier (jak np.
korniszony czy musztarda).

P%yta grillowa
Przed uruchomieniem nalezy umiesci¢ plyte grillowa na
urzadzeniu obok kamienia grillowego zeberkowg strong
skierowang do géry. Upewni¢ sig, ze ptyta grillowa
znajduje sie catkowicie w ramie urzadzenia.
Przed uzyciem plyte grillowa delikatnie natrze¢ olejem.
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Patelnle i topatki

- Nieuzywane patelnie mozna odktada¢ na poziomie do
odktadania w dolnej czesci urzadzenia. Nie umieszczac
pustych patelni bezposrednio pod grzatkg podczas
pracy.

Podczas pracy urzadzenia fopatki nalezy odktada¢
wytgcznie poza urzgdzeniem.

Po uzyciu topatki mozna przypia¢ do uchwytu patelni.

Regulator temperatury i lampka kontrolna

Naciniecie regulatora powoduje wigczenie urzadzenia.
Obracajac regulator, mozna ustawi¢ temperature w

zakresie od MIN do MAX.

Lampka kontrolna miga po podtaczeniu wtyczki do
gniazdka. Po wigczeniu $wieci $wiattem ciggtym.

Instrukcla obstugi

Umiesci¢ kamien grillowy i plyte grillowa na urzadzeniu.

- Whozy¢ wtyczke zasilania do gniazdka elektrycznego.

Lampka kontrolna miga.

- Wiaczy¢ urzadzenie, naciskajac regulator, i ustawi¢

regulator na MAX. Lampka kontrolna $wieci $wiattem
ciggtym.

Pozostawi¢ urzadzenie na okoto 10 minut, aby ptyty
osiggnety odpowiednig temperature. Uzycie piyty
kamiennej wymaga rozgrzewania przez okoto 25 minut.

- W razie potrzeby umiesci¢ potrawy na plycie grillowej

lub na kamieniu grillowym.

Do mini-patelni wlozy¢ ser raclette. Wtozy¢ mini-patelnie
pod element grzewczy i zostawi¢ je tak diugo, az ser sie
rozpusci.

Po zakoriczeniu przyrzadzania potraw wytaczy¢
urzadzenie i wyciagna¢ wtyczke z gniazdka.

Jak przyrzadzi¢ ser raclette

Uzy¢ od 200 do 300 graméw sera na osobe. Pokroi¢ ser
na plasterki o grubosci od 3 do 5 mm i utozy¢ je na mini-
patelniach. Najlepiej uzy¢ oryginalnego sera ,Raclette”,
aczkolwiek mozna uzy¢ kazdego innego sera, ktéry szybko
si¢ rozpuszcza.

Porady|

Aby zapewni¢ optymalng przyjemno$c¢ z grillowania,
mieso do grillowania wyja¢ z lodéwki okoto 30 minut
przed grillowaniem i pozostawi¢ je przykryte.

Przed rozpoczeciem smazenia lub grillowania
zamrozona wczes$niej zywno$¢ powinna by¢ zawsze
doktadnie rozmrozona.

+ W celu ochrony powierzchni patelni i ptyty grillowej

nalezy uzywac wytacznie fopatek lub innych przyboréw
wykonanych z drewna lub tworzywa sztucznego
odpornego na wysoka temperature.

- W przypadku duzej liczby grillowanych potraw nalezy
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od czasu do czasu ostroznie usuwa¢ nagromadzony
ttuszcz z grilla, np. za pomoca papierowego recznika.

Czyszczenle i konserwacja
Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy sprawdzic,
czy urzadzenie zupetnie ostygto i jest wytaczone z sieci
elektryczne;.

- Aby nie dopusci¢ do porazenia pradem, nie czysci¢
urzadzenia cieczami ani nie zanurza¢ go.

Do czyszczenia nie nalezy stosowa¢ zracych roztwordw,
ani $rodkow $cierajacych.

- Wytrze¢ powierzchnie zewnetrzna grilla czysta, wilgotna,
Sciereczka.

- Zdja¢ plyte grillowa. Umy¢ plyte grillowa, patelnie i
topatki w zmywarce lub w odrobinie goracej wody z
dodatkiem ptynu do mycia naczynh. Nastepnie wytrze¢
Scierka.

- Wyja¢ kamien grillowy i wyczysci¢ go plastikowg
gabka pod biezaca woda bez ptynu do mycia naczyn.
Nastepnie wytrze¢ Scierka. Nie zanurza¢ ptyty w
wodzie.

Utylizacja

Urzadzenia oznaczone powyzszym symbolem
E\/ nalezy utylizowa¢ osobno, a nie wraz ze zwyktymi

odpadkami z gospodarstwa domowego.
Urzadzenia takie zawierajg bowiem cenne materiaty, ktore
mozna podda¢ recyklingowi. Odpowiednia utylizacja takich
urzadzen pomaga w ochronie srodowiska i zdrowia
cztowieka. Szczegdtowych informacji na ten temat udzielajg
lokalne wiadze lub sklepy prowadzace sprzedaz detaliczna.
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- BePaiwbeite 611 n TGON TOU NAEKTPIKOU PEUHATOS TTOU
xpnoluotoleite guppadilel Pe auth TTou avaypigeTal
0T GUOKEUN.

- To Tpoi6v autd cuppop@wveTal Pe OAEG TIG 10X U0UCES
0dnyieg G EE OxeTIKG pe TV avaypagr| GTOIxEiwV.

Ta pépn TNG GUOKEUNG

MAGKa ynaiparog pe Kepapikn emkaAuyn

®uoiki TETpa Ynaoipatog

HAEKTPIKO KaAWBIO PE @Ig

OeppoaTdmng e Aeiroupyia “push” yia evepyotroinan
Kal Auyvia eAéyxou LED

Tnyavia (8 Tepdyia)

Emimedo amoBrkeuang Tnyaviwv

Ymarouheg (8 Tepdyia)

Mivakida TUTTOU (KETW 0TI TN GUOKEUN)

PN~

©® N o

InpavTikoi Kavoveg ag@aAeiag

* [l va amoeuyeTe KIvoUvoug, ol
ETMIOKEVEG O QUTA TNV NAEKTPIKA
OUOKEUN A 070 NAEKTPIKG KAAWDIO
e TpéTel va diegayovtal amd
MV €EuTIPEETNON TTEAATWY O, 2€
TIEQITITWON ETTIOKEUNG, ETTIKOIVWVACTE
LE TO THAKO €CuTINPETNONG TIEATWV
TAEQWVIKWG 1 uéow email (BA.
exwpiom 6iAwaon eyyinong).

« Mpiv kaBapioete ™ ouokeun,
BePaiwbeite 611 €ival amoouvdedeEn
amo 10 NAEKTPIKO PEUNA Kall OTI EXEI
KPUWOEI EVTEAWG.

+ [ va amoguyete Tov Kivouvo
TPOKANaNG nAekTpotrAngiag, Unv
KaBapileTe T GUOKEUN JE UYPA Kal

SEVERIN

unv ™ uBicete ot uypd.

- KaBapiote Tv mAdka ynaijarog,

TN OTIATOUAQ KalI Tal TYAvIa e Aiyo
(£0T6 vepd KaI ATTOPPUTTAVTIKG
MaTwv 1 BAATE 10 GTO TAUVTAPIO
mdtwv. KaBapiote mv méTpa
Wnoiparog Povo katw amod
TPEXOUMEVO VEPD. NETITOUEPEIEC VIO
Tov KaBapiopd Ba Ppeite oty evotnTa
“KaBapiouoc kai ppovrioa”.

- H ouokeun dev poopiletal

yia AIoupyial pe Ewrepikd
XpOovodIaKOTITN 1) EEXWPIOTO
TNAEXEIPICOUEVO GUOTNUA.

- H ouokeury auth rpoopideTal yia

oIKIakr Xprian i TTapOUOIES XPNTEIC,

OTIWG Y1 TIAPABEIYAL:

- O€ KOUCIVES ETAIPEIWV, O Ypageia
Kal GAa epyaaiakd mepiBaihovra,

- O€ YEWPYIKEG ETAIPEIEC,

- a6 TMEAATEC O CEVODOKEIQ,
TTaVOOXEia KTA. KOl TIAPOUOIES
EYKATAOTACEIG,

- O CEVWVES TTOU 0EPPipouV TTPWIVO.

- H ouokeur auth pmmopei va

XpnoipotoinBei amd maidid
(TouhayioTov 8 £TWV) Kal a6 ATOMA
HE HEIWWEVES QUOTIKES, alaBnTAPIES 1
dlavoNTIKES IKAVOTNTES 1) Xwpic TEipa
KOl YVWOEIG, e TV TpoUToBean

OTI ETTITNPOUVTAI ) TOUG £XOUV DOBE
0dnyieg OXETIKA pe T Xprion TS
OUOKEURC Kal KATavooUV TTARPWS
0AOUG TOUG EUTTAEKOPEVOUG KivVOUVOUS
Ko TPOQUAGEEIC yia TV ac@aAeia.

« Tamaidid dev TpéETel va emTpéTeral

va TTai{ouv e T OUOKEUN.

+ Nev TpETTEl va emTpETETAI TA TTAIDIA

37



va eKTEAOUV OTTOIAdITTOTE EpYaTia
kaBapiopoU i auvtipnang am
OUOKEUN EKTOG €AV ETTITNPOUVTAI KAl
gival TouAdyioTov 8 ETwv.

KpariaTe TavTa T GUOKEUN Kall TO
NAEKTPIKO KaAWdIO TNG PaKPIA Ao

TaI0Id KOTW TWV 8 £TWV.

Mpoooxn! Ta Taidid TEETTEI VO TIAPAPEVOUV PaKPIA
oo Ta UNIKG guokeuaaiag, EEIdN givar SuvnTIKWG
€miKivduva, T.X. Kivduvog ac@ugiag.

Kd&Be gopd Tou xpnaiotoieite Tn guakeun, a

TIPETTEI VA EAEYXETE TIPOTEKTIKA TNV KUpIA povdda,

70 NAekTPIK KaAWDIO, KABWS kai kGBe eEapTNUa yIa
TUXOV eAaTTwpara. Av n oUKeur, yia TTapddelyua, Exel
Tiéael g€ okAnpn emiQaveia f £xel aoknBei uepBOAIKN
O0vapn yia 1o Tpdpnyua Tou nAekTPIKOU KaAwdiou dev
Ba mpéTel va xpnaipotoinei avd, akdun Ki av n {nuia
Oev aivetal 6T utmopei va TTpokaAéael TpoAfuaTa
TNV aoQaAn AciToupyia NG GUOKEUN.

O1 emigdveieg Tou TePIBARUATOG, N TTAGKA WnaiparTog,
N TETPA YNOiHATOS KAl T TRyAvIa €ival KauTa KaTd

T d1dpKela TG AsiToupyiag kai petémeita. Kivouvog
gykauyarog!

Mnv a@rveTe TN CUTKEUT AQUACKTN, EVW TN
XPNOILOTIOIEITE.

+ AQOTE TN GUOKEUN VO KPUWOEI ETTAPKWG, TIPIV Va
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agaipéaeTe TNV TAGKA WnaoiPaTog/méTpa ynaiyarog, va
TNV kaBapioeTe A va TV amoBnkeUOETE.

Mnv a@rveTe T0 NAEKTPIKG kKaAwSIO va ayyidel
0TT0100ATIOTE BEPUO IEPOG TG TUTKEUNG.

Karé tn Aermoupyia, n guokeun mpémel va TomroBeTnBei
o€ pia BeppoavBekTIK, aTabEP Kal ETTITTESN EMQAVEIQ,
n omoia dev KATAGTPEPETAI ATTO TITAIAIGHATA KAl
Aekédeg. OTav WAVETE TPOYEG e UWNAY TIEPIEKTIKATNTA
AiTroug 1 uypaaiag, dev eival TavTa duvard va
QATOQEVYETE T TITAINIOUATA.

Mnv TotroBereite TV WnaoTapia diAa o€ Toix0 N ywvia
Kall va @povTideTe va In QUAGooovTal EUPAEKTA UAIKG
KOVTAl O€ QUTAV.

Mnv TotroBeTeite TN GUKeU EMAVW A KOVTA O (EOTEG
EMQAVEIEG, YUUVA GAOYA f} EUPAEKTO aTO.

Mnv Xpno1HOTIOIEITE 1} ATTOBNKEVETE TNV GUOKEUN O€
€EWTEPIKS XWPO.

MpIv amo kb evepyotroinan, TomoBeTeiTe TNV TTAAKA
YnoipaTog kal TV TETPA YNaiaTog aTrn GUOKEUR,
mévw amd To oToIyEio BEpUavang.

®povriere wavroTe va Byadere 10 PIG TOU
nAekTpIKOU KaAwdiou atwoé Tnv mpila

- pera T xpnon,

- ot mepimTwan BAARNG, Kai

- TIPIV TO KOBAPIOPO TNG OUGKEUNAG.

Orav Byadete 10 @Ig amd v Tpia, ToTé PNV Tpapare 1o
NAeKTPIKG KaAwdio. Na Tidvete avTa 10 {610 T0 PIG.

- XpNnOIHOTIOIETE HOVO Ta ECWKAEIOUEVA AUBEVTIKG
ageoouap!

- Aev pépoupe Kayia eubivn yia {nuIEG TTou
TrpokaAoUvTal Adyw AavBaopévng xprong I emeidr dev
gxouv TnenBei o1 TapoUaEG odnyieg.

XpRoeig

H ouokeun autr eivar pia NAEKTPIKA ynatapid pakAET,
n oTroia gival KataAAnAn yia 1o waipo pe Aiyo Aitrog
KPEATWY, WapIwV Kai AaxaviKwv Kai yia v eroipacia
TUPIOU «OYKPOTEVY.

OrroiadrToTe Xprion SIaQOpETIKI amé auTr TTou
TEPIYPAPETal O€ QUTEG TIG 00nyieg TTPETEN val BewpnBei
AavBacopévn Kai pTropei va odnyAoEl o€ TTPOCWTTIKG
TPAUATIONS A {NWIG GE UAIKA.

I'Iplv aTmo TNV TPWTN XPAoN
ByaAre 6Aa Ta uAika ouoKauamug
Mpiv amé Tnv Tpw Xprion, OKoUTTiaTe TV TTAGKA
ynoiparog, TV TETPa YNaipaTog Kal Ta TNyavia e éva
uypo Travi.
OepudveTe TN GUOKEUN e TV TIETPA, TNV TTAGKA Kal Tal
Tyavia (xwpig omaroula) yia mep. 10 AeTTd, xwpig
VOl TIPOCBECETE TPOPINA, ETTT WOTE VO EEOUBETEPLOETE
TNV €YYEVN OOI TNG CUCKEUNG (MTTOPET VO EUPaVIaTE
Aiyog kamvog). 1" auté, GpovTioTe yia Tov ETAPKN
agpIau6 ToU XWPOU avoiyovrag Ta TapdBupa f Tig
MTTAAKOVOTTOPTEG.

- AgAiaTe TN GUOKEUN VO KPUWOEL.
Karémiv, kabapioTe Tn GuoKeur 6TTwG TEPIypAgeTal
otV Tapdypago «Kabapiouos kar gpovridas.

I'Isrplvn TAGKQ
Mpiv amé v svspyonomcn, TOTTOBETAOTE OTN GUOKEUI]
TNV TIETPA YNOiPaTOG PE TNV OpaAf TIAEUpG aTPappévn
TIPOG T TavVW, diTTha 0TV TTAAKA YnaipaTog.
BeBaiwBeite 611 n méTpa Wnoipatog Bpioketal amod dAeg
TIG TTAEUPEG VTG TOu TTAITiOU TNG OUCKEUAS. Mnv
TOTIOBETEITE TNV KPUQ TIETPA TIAVW GTNY TIPOBEPHATEVN
OUOKEUN.

H métpivn mAGKa pTropei va xpnaiyotoinBei yia 1o
WYNOIHO AaXavIKWy, KPEATOG O€ PETES, WaploU, KTA.,
Omwg amaiteiTar.

- Aut n étpivn TTAGKa givan § oAokArpou
karaokeuaapévn amd Quaikd UNKG. Or HIKPEG pwYES
amoé T QuaoiKr dIaaToAR Kal GUGTOAR TTOU TTPOKUTITE
kard Tn B€puavan kai wugn, kabwg Kar pia aAAayr
TIPOG éva TT0 OKOUPO XPWHA Eival QUOIOAOYIKEG Kal Bev
EMQEPOUV kapia BAGRN.

Mnv ToToBeThOETE KaTEWUYPEVA TPOQIUA 1} TPOPIHA TTOU
mepigxouv id1 (6mwg Toupai A pouaTdpda) emivw ATy
TIETPIVA TTAGKAL.



I'IAuKu ynoiparog
Mpiv amé v evspvonomon TOTOBETAOTE OTN
OUOKeUN TNV TTAGKa YNaipaTog We TNV KUpATIoTh
TAeupd oTpappévn TPog Ta Tavw, diTAa aTnv TETpa
ynaipatog. BefaiwBeite 611 n mAdka wnaoiparog
Bpioketal ammd 6Aeg TIg TTAEUPEG EVTGG TOU TTAQITIOU TG
OUOKEUNAG.

- Aimavere eAagpd Ty TAGka ynaiparog TpIv amo
xpfon.

Tnquw Kol OTTTOUAEG
Mmopeite va amoBnkeuoeTe Ta axpnmponomw yavia
aTo eTiTedo amobrkeuang, aTo KATw PEPOG TG
ouokeung. Mnv Totmobereite Ta ddeia Tyavia akpiBwg
kétw amé To aToIyeio BEpuavang katd Tn Aeitoupyia TG
OUOKeEUAG.
O1 oTréTouAeg TIPETTEI VO TIAPAUEVOUV EKTOG TNG
OUOKEUNG KaTa T dIdpKeIa TNG AsiToupyiag.
MeTé TN XpAoN, HTTOPEITE Va OTEPEWTETE TIG GTTATOUAEG
oTn Aapr Tou Tyaviou.

Osppoowmg ka1 Auyvia eAéyxou
H ouokeun TiBeTal o€ Aeitoupyia pe TaTNUa Tou
BepuooTam.
MMepIoTPEPOVTAG TOV UTTOPEITE VO PUBITETE T
Bepuokpaacia peracyd MIN kar MAX.
H Auyvia e\éyxou avaBoafrivel petd T oUvdean Tou QIg
oTnv mpida. Metd v evepyomoinan avaBer atabepd.

Asnoupvlu
TomoBetaTe TV TETPA WNaipaTog kai TNV TTAGKa
ynoiparog Tavw oTn CUOKEUN.

YuvdéaTe T0 I O€ pia Tpida. H Auyvia eAéyyou
avaBooprvel.

EvepyotoinaTe T guokeur TatwvTag Tov BeppoaTtdm
kai puBuioTe Tov T B¢on MAX. H Auyvia eAéyxou
avapel aTabepd.

- AgrioTe T ouokeun va TpoBeppaveei yia 10 TepiTou
AeTITé éwg GTOU PTACEI OTNV aTTaITOUpEVn BepuoKpaaia.
QaT1600, N Xpron TG METpIvNG TTAGKAG amaitei xpdvo
TPOBEPUAVANG TTEPITIOU 25 AETITWV.

Karé mepimtwaon, TomoBeTraTE T TPOPINA TTAVW OTNY
TAAKA Wnaiparog i aTv TETPA WYNOipaTog.
TomoBetaTe T0 TUPi PAKAET OE PIKPA TAYIA.
TomoBetAaTe T WIKPG TAWIA OTN GUTKEUR, KATW OTTd T0
BepuavTikG aToIxeio, kal APAOTE Ta Ewg 6ToU AIWTEI TO
TUpi.

MeTd 10 WAOINO, ATTEVEPYOTIOITTE TN CUCKEUR Kall
Byahte 1o @Ig amd TV Tpida.

MpoeTolpagia Tou TUpIoU PaKAET

Xpnoipotroirfate mepimou 200 £wg 300 ypaupdpia
TUPIOU yia kGBe GTopo. KOWTE TO TUPi OE QETEG PE TTAXOG
3 £wg 5 TepiTTOU XINOOTA KaI TOTTOBETATTE TO GTA WIKPG
Tawid. Eival mpoTiuéTePo va XpnaIHoTIoIEiTE AUBEVTIKG
TUpi pakAET. Opwg, kaBe Tupi Tou Aitwvel ival eiong
KaT@AAnAo.

SEVERIN

ZuuBouAsg'
Moo KG)\UTEpO Suvard amotéAeopa, Bya)\Ta 10 prg
amé 1o Wuyeio Tepitou 30 AeTITd IV aTd TO WATIUO
Kal aQrioTE TO Va EEKOUPATTEI OKETTACEVO.
Mpémel mavTa va EETaywveTe KaAd Ta KaTeWuypéva
TpOQPIUa TIPIV TA JayEIPEUETE.
l'a va mpooTaTelaETE TIG EMPAVEIES TWV TNYAVIWY
Kkai TG TAAKag Ynaiparog, XpNOILOTIOIEITE POVO TIG
omaTouheg 1) GMa epyaleia kougivag ammd uho fy
avBekTIKG 0Tn BepudTNTA TAATTIKO.

- Av yrvete Peyaheg TOadTNTEG TPOPIMWY, APaIPEiTE
TIPOCEKTIKA TO GUCOWPEUPEVO AITTOG avd diaaTrApaTa,
T.X. ME XapTi kougivag.

Kueaplcruog Kol @povTida
Mpiv KaBapilete TN GUOKEUH, va GPOVTIeTe TTAVTa va
Byadete 1o @Ig TOU NAekTPIKOU kKaAwdiou amd TV TIpila
Kal Vo a@rVETE Tr) GUOKEUN Va KPUWOEI.

l'a va amo@UyeTe Tov Kivouvo TTPAKANaNG
nAektpomrAngiag, pnv kaBapilete T GuOKeUr pe uypd Kai
unv T BuBideTe € Lypa.

Mn xpnoipotoleite diaBpwtikdG ) okAnpd KaBapioTika
SlaAuyara.

ZKOUTTIOTE TIG EWTEPIKEG EMIPAVEIEG TNG YPNOTAPIAG HE
éva kabapo, uypo Travi.

- AgaipéaTe v TAdka ynaiparog. MAOvete v
mAdka ynaiparog, To Tydvi kai Ty oTréroula aTo
mAuvTApIO M&TWY A GTO XEP! e Aiyo (eaTO vepod Kal
QTTOPPUTIAVTIKS TIATWY. ZTN GUVEXEID TKOUTTIOTE E éva
mavi.

- AgaipéaTe TV TIETPA WNaipaTog Kal kaBapiaTe Tv pe
éva TAaoTIKG aouyyap! kaTw aTméd TpeXoUPEVO Ve
XWPIG aTTOPPUTIAVTIKG TIATWY. XN GUVEKEID OKOUTTIOTE
pe éva mmavi. Mn BuBidete Tnv wéTPIVN TTAGKA OF VEPO.

Aroppiyn

O1 ouoKeUgg Pe auTd To GUPBOAO TTPETTEN Val
E\/ amoppipBolV EEXwPIOTA aTté Ta OIKIaKA

amépAnTa, ETEION TIEPIEKOUV TIOAUTIUO UNIKG TTOU
pmopolv va avakukAwBouv. H owaoTr di1GBean
TpoaTatelel To mEPIBAANOV kal TV avBpwTTivn uyeia. Oa
Bpeite TAnpoopieg yia To GuyKeKpIPEvo BEpa aTmd TNV
ToTIKA 00g apuddia apxr fi €uTopo NiavikAg.
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